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LES VIGNERONS
PRESENTS

Massif de Saint-Thierry
CHAMPAGNE ADRIEN SIMON

Montagne de Reims

CHAMPAGNE ALFRED TRITANT
CHAMPAGNE BRIGITTE BEAUFORT
CHAMPAGNE C.LEFEVRE
CHAMPAGNE DAMIEN-BUFFET
CHAMPAGNE DELAUNOIS D ET FILS
CHAMPAGNE EMMANUEL COSNARD
CHAMPAGNE GASTON COLLARD
CHAMPAGNE GASTON REVOLTE
CHAMPAGNE H BILLIOT & FILS
CHAMPAGNE PATRICK SOUTIRAN
CHAMPAGNE TH.PETIT
CHAMPAGNE XAVIER ALEXANDRE

Vallée de la Marne

CHAMPAGNE A.D. COUTELAS
CHAMPAGNE BRIAUX LENIQUE
CHAMPAGNE EGROT & FILLES

CHAMPAGNE EMMANUEL BOUCANT
CHAMPAGNE HAMM
CHAMPAGNE LACROIX
CHAMPAGNE LEGUILLETTE ROMELOT
CHAMPAGNE MADAME L
CHAMPAGNE PATRICK BOIVIN



LES VIGNERONS
PRESENTS

Cote des Blancs/Coteaux Sud d’Epernay

CHAMPAGNE ALFRED BAULANT
CHAMPAGNE CUILLIER & DE SLOOVERE
CHAMPAGNE CHARLES ELLNER
CHAMPAGNE DEWITTE-ANOT
DOMAINE JULIEN CHOPIN
CHAMPAGNE LOMBARD
CHAMPAGNE MICHEL GONET
CHAMPAGNE PAUL GOERG
CHAMPAGNE SANGER

Coteaux Vitryats

CHAMPAGNE BOURCIER

Coteaux du Sézannais et du Petit Morin

CHAMPAGNE HUBERT NOIRET
CHAMPAGNE LEGRET & FILS

CHAMPAGNE M.MARCOULT =
DISTILLERIE DE LA FORGE %

CHAMPAGNE MONTAUDON |
CHAMPAGNE ROMAIN BILLETTE



CHAMPAGNE
DE VIGNERONS

Créee en 2001 par le Syndicat Genéral des
Vignerons de la Champagne pour faire
connaitre les champagnes elabores par les
vignerons du vignoble champenoils, la marque
collective Champagne de Vignerons rassemble
aujourd’nut 'ensemble des vignerons et unions
de vignerons qui commerclalisent du
champagne.

Cette initiative met en lumiere le travail
minutieux des vignerons, qui elaborent des
vins de caractere reflétant la richesse et la

diversite des terroirs de Champagne.

Ces champagnes rares et uniques se
distinguent par plusieurs caractéristiques :
- [ls sont issus de terroirs singuliers et
d'exploitations familiales, ou un savoir-faire
se transmet de géenération en genéeration.
- [ls sont elabores avec exigence et qualité : les
vignes sont cultivees par les vignerons eux-
mémes, et la vinification est realisee sur leur
domaine ou au sein d'union de vignerons. Xty
- Ils expriment une grande diversite de styles et
de personnalités, portée par prés de 4000 |
vignerons et unions de vignerons reunis sous la
marque Champagne de Vignerons. N
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LE VIGNOBLE
DE CHAMPAGNE
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Le Pinot Noir représente 38% du vignoble champenois. C'est le
cépage dominant de la Montagne de Reims et de la Céte des Bar.
C'est un cépage precoce, qui murit rapidement.

Il apprécie les terrains calcaires et frais.

Il apporte aux vins de Champagne du corps, de la puissance, de
la structure.

Les vins qui en sont issus se distinguent par des aromes de fruits
rouges et de fleurs.

Le Chardonnay représente 31% du vignoble champenois.

C'est le cépage roi de la Cote des Blancs.

C'est un ceépage vigoureux et précoce, qui convient
particulierement aux terroirs reposant sur de la craie
affleurante, comme ceux de la Cote des Blancs.

Il apporte au Champagne une grande fraicheur.

Les vins a base de chardonnay se caracteérisent par des aromes
délicats, des notes florales, d’agrumes, parfois minérales. C'est
un cépage idéal pour le vieillissement des vins.

Le Pinot Meunier représente 31% du raisin cultivé en
Champagne. Ce cépage vigoureux est moins victime du gel que
les deux autres, en raison d'une ouverture plus tardive de ses
bourgeons.

Il convient donc aux terroirs plus argileux, comme ceux de la
Vallée de la Marne, et a des conditions climatiques plus rudes. Il
apporte aux vins de Champagne de la rondeur et donne des
vins souples et fruités qui évoluent un peu plus rapidement
dans le temps, caractérisés par des aromes de fruits jaunes.


https://www.champagne.fr/fr/visiter-la-champagne/le-vignoble-champagne/routes-touristiques-de-champagne/reims-et-sa-region
https://www.champagne.fr/fr/visiter-la-champagne/le-vignoble-champagne/routes-touristiques-de-champagne/cote-des-bar
https://www.champagne.fr/fr/visiter-la-champagne/le-vignoble-champagne/routes-touristiques-de-champagne/epernay-et-sa-region
https://www.champagne.fr/fr/visiter-la-champagne/le-vignoble-champagne/routes-touristiques-de-champagne/vallee-de-la-marne

Si beaucoup pensent que les vins de Champagne sont élaboreés
exclusivement a partir des trois cépages principaux, ce n'est pas
tout a fait juste !

Quatre autres céepages sont autorisés au sein de l'appellation et
entrent dans la composition de certains. Ils ne représentent que
0,3 % duvignoble

Cépage méconnu et curieux, l'arbane murit tardivement et
est difficile a travailler. En effet, il craint les intempéries et
se montre difficile a presser. Pour autant, il apporte une
grande finesse au Champagne. Il donne des notes florales
(aubépine, ceillet) et fruitées (péche de vigne, pomme, coing).

Le petit meslier possede de petites grappes et de petits grains.
C'est un cépage peu vigoureux, peu productif et trés sensible
aux maladies. Il apporte au Champagne un nez fumeé qui se
retrouve en bouche, ainsi que des notes d’'agrumes.

Il s’agit d'un cousin, décliné du pinot noir. Peu acide, il donne
aux vins des notes de fruit sec et de fumeée prononceées... A tel
point qu’'en Champagne on le surnomme “l’enfume”.

Cet autre membre de la famille des pinots est une déclinaison
du pinot gris (et donc du pinot noir!). Il est plus regulier en
production que le pinot gris et muarit plus vite que le pinot noir. Il
donne aux vins de 'ampleur et de la puissance.



LE VILLAGE DES
RELAIS DU GOUT

Pendant trois jours, le Village des Relais du GoUlt devient un
point de rencontre ouvert d tous au pied de la Porte de Mars.
Vous avancez de stand en stand pour decouvrir la diversité
du vignoble champenois, rencontrer pres de quarante
vignerons et echanger avec celles et ceux qui faconnent les
vins de Champagne.

Chaque rencontre vous inuite a mieux comprendre un terroir,
un cepage, un paysage ou un geste de vinification, dans une
atmosphere conuiviale.

Le Village propose une immersion accessible et vivante dans
'untvers du Champagne et de la gastronomie francaise :
degustations pedagogiques, temps d'éechange avec les
producteurs, conferences, ateliers d'initiation, grandes
tablees et animations rythment les trois journees.

Vous pouvez choisir une simple deambulation en entrée libre,
acheter vos champagnes directement aupres des vignerons,
opter pour un kit comprenant cing degustations
pedagogiques ou prolonger l'expérience avec des
degustations supplementaires.

Nouveaute 2026 : vous pouvez acheter directement v0s
champagnes aupres des vignerons presents. Aussi, les
nocturnes du vendredi et du samedijusqu’'a 22h00
permettent de profiter du Village en soirée, dans un cadre
patrimonial et paysager emblematique de Reims.

HORAIRES DU VILLAGE :

SAMEDI : 10H-22H
DIMANCHE : 10H - 18H \\
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Tasting Set 16 Distillerie de la Forge .
g ﬁ COTE DES BAR
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20 Champagne Egrot & Filles
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LES TERROIRS

DE LA CHAMPAGNE



Massif de Saint-thierry

Située a l'est de Reims, la zone du Massif de
Saint Thierry et de la Vallée de l'Ardre est dotée
d'un riche patrimoine naturel et bati, qui se
découvre sur terre, dans les airs et dans les
profondeurs!

Vignobles et foréets forment dans le Massif de
Saint Thierry un magnifique ensemble de
verdure, entourant comme un ecrin des
villages intimement liés au sacre des Rois de
France.



CHAMPAGNE

ARTISAN VIGNERON

Situé a Pouillon sur le massif de Saint-Thierry, le
domaine perpéetue une tradition née au XiXe
siecle. Depuls 2008, Adrien Simon conduit le

vignoble avec exigence, incarnant la septieme
génération.

Sur des sols argilo-sableux, les vignes mélent
Meunter, Pinot Noir et Chardonnay. Respectueux
du vivant, le domaine est certifié Agriculture
Blologique depuls 2024, amorcant le lancement
d'une nouvelle gamme.

En cave, Adrien adopte une approche peu
Interventionniste. Les vinifications (cuves ou
flts) et les elevages prolonges sur lies revelent la
singularité du terroir a travers des cuvees
precises, fraiches et authentiques.

En 2026, sa niéce Elolse, spécialisée en
marketing du vin, le rejoint. Ensemble, ils
dynamisent l'exploitation en developpant
'accuell et 'cenotourisme pour faire découuvrir
leur univers et leurs champagnes.

13 Rue du Parc
51220 POUILLON

champagne-adrien-simon.fr



https://champagne-adrien-simon.fr/

ESPRIT TERROIR 22,00€ )
70% Meunier

o 20% Chardonnay
&3 Assemblage 10% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins

Frais, équilibré et Parfait pour des apéritifs
& gourmand. Un bouquet fins et canapeés, mais

délicat de notes florales aussi a table en accord
guis'entremélent aux avec des poissons grillés,
arémes intenses de poire, une volaille rotie, et
de péche et d'abricot. méme sur des desserts

aux fruits jaunes.

= En bouche, l'attaque est
ronde avec une finale
légerement suave.

LE CHEMIN DE SAINT-THIERRY  *%°°¢

REe 50% Pinot Noir
< Assemblage 50% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
Marque par des arémes Idéal sur un veau roti ou un
&’ de fruitsrouges, de fruits canard aux épices douces
secs et de subtiles notes ainsi que sur des
toastees. champignons poélés et

méme un parmesan affiné.

Bouche complexe et
structurée avec une finale
ample et persistante.

39,00€
LE MONT CHAMPS )
Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
S Un bouquet aromatique ldeal sur des langoustines
&’ singulier et captivant, au beurre noisette, un bar
mélant avec élégance des roti, une volaille aux
notes grillées et une morilles ou un Comteé 24
pointe de réglisse, mois.

subtilement relevées par
de la bergamote.

<= Cremeuse et elegante aux
saveurs grillées, de réglisse et
de bergamote, menant a une
finale saline et crayeuse.

champagne-adrien-simon.fr



https://champagne-adrien-simon.fr/
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Montagne de Reims

Les vignobles de la Montagne de Reims
\ s'étendent entre le massif forestier du Parc
Naturel Régional et la plaine agricole, offrant
une diversité de microclimats propices a la
culture des trois cepages principaux autorises
en Champagne.

C'est ici le royaume du pinot noir dont la
vigueur et la genérosité font merveille sur les
sols calcaires, et donnent aux vins leur
charpente et leurs notes de fruits rouges.




AC

Alft'e d Cmtant

Le Champagne Alfred Tritant est un domaine
familial a taille humaine de 2.71ha gére par
Jean-Luc Weber, qut lut vient de son grand-

pere maternel, depuis 1930.

Cet artisan-vigneron est Recoltant-
Manipulant et élabore ainsi des champagnes
uniguement a partir de ses raisins de Pinot
Noir et Chardonnay, issus de deux villages
exceptionnels Grand Crudu sud de la
Montagne de Retms, Bouzy et Ambonnay. Il
produit egalement le fameux Coteaux
Champenols "Bouzy Rouge".

Le domaltne respecte l'enuironnement : les
vignes sont certifiees Agriculture Biologique
depuis 2023, et l'ecopdturage y est pratique

avec ses moutons d’Ouessant.

23 Rue de Tours sur Marne
51150 BOUZY

www.champagne-tritant.fr


https://www.champagne-tritant.fr/

CUVEE MES RACINES 32,00€ )

Assemblage 2/3 Pinot Noir
> 1/3 Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe dorée et lumineuse Pour 'aperitif. Il
aux reflets légérement accompagnera aussi
cuiures. parfaitement une sole
meuniere.

Un nez iodé, miellé et

> fruité. Des notes de tabac
blond, de caramel et
d'épices douces.

Notes gourmandes et
fraicheur d'agrumes, puis
des notes de patisseries,
et une finale aux accents
de fruits a l'eau-de-vie.

CUVEE PLEIN CADRE 42,00¢€ )
sis Assemblage 100% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
0> Robe éclatante aux ldéal sur une volaille aux
reflets cuiurés. girolles, un gibier leger

(caille aux fruits rouges),
un apéritif gourmand (foie
gras-figue, magret séche)
ou des fromages affineés
(Brie de Meaux, Comté 18

Riche et complexe mélant
c> abricot, miel et pain grillé,
fruits rouges a l'eau-de-
vie et confits, pour finir
sur la gourmandise d'une

. mois).

brioche.

Attague vive et crémeuse,

COTPS généreux, structure

de fruits rouges et longue

finale.

CUVEE MILLESIME 2018 42,00€ }
&R Assemblage 60% Pinot Noir
@,
40% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins
@ Robe brillante aux reflets Ideal pour accompagner

dorés. un bar et sa sauce au

beurre blanc, un tartare de
boeuf (cébettes, pignons,
grenade et sesame), ou
encore des pépites de
parmesan affine de 24 a
36 mois.

Nez frais sur les fruits

c> jaunes, évoluant vers la
complexité des amandes
grilléees, des confiseries et
des fruits confits.

Attaque onctueuse,
<~ bouche raffinée mélant
fraicheur et géenérosité
des arbmes avec une
finale trés persistante.

www.champagne-tritant.fr



https://www.champagne-tritant.fr/

Le Champagne Brigitte Beaufort,
exploitation familiale fondee en 2008, se
distingue par la production exclusive de1a 3
micro-cuvees millesimees chague annee,
totalisant seulement 6000 boutellles.
Brigitte, nouvelle vigneronne champenoise,
créee chague millésime a partir d'une page
blanche, en seélectionnant les meilleurs raisins
de son domaine, surnomme le « Coeur de
Galippe » par les anciens. Ses champagnes,
eleves 10 ans en cave, expriment la complexite
du terroir Grand Cru de Bouzy.

Chaqgue bouteille, numeérotée, porte les details
de son assemblage, date de degorgement et
dosage. Engagee pour l'environnement,
Brigitte a obtenu les certifications VDC et HVE
pour son vignoble d'exception.

25 Rue de Tours sur Marne
51150 BOUZY

www.champagnebrigittebeaufort.fr



https://www.champagnebrigittebeaufort.fr/

PASSION MILLESIME 2014 TEG |

75% Pinot Noir
25% Chardonnay

§§§ Assemblage
Notes de degustations Accords mets et vins

ldéal avec un médaillon de

<& Couleur jaune paille. veau aux morilles.

Notes de quetsche, mure,
> pommerouge et de pain
grille.

Attaque fraiche, bouche
<—> soyeuse et vineuse. Belle
trame acide.

HARMONIE ROSE MILLESIME 2014 46,00€>

75% Pinot Noir

o f
&Y Assemblage 25% Chardonnay
12% Bouzy Rouge

Notes de dégustations Accords mets et vins

@ R ) Parfait pour un tartare de
0se saumone.

langoustine.
Baies des bois et fruits
& secs.

Attaque dynamique, belle
<= densité et longue finale

zestee.

AMOUR MILLESIME 2015 49'°°€)

3 80% Pinot Noir
o Assemblage 20% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
< Orpdle A déguster avec une caille

rotie au thym.

Notes expressives de
quetsche, bergamote et
fruits compotes.

~

Bouche fine, ample,
gourmande et puissante avec
une finale exceptionnelle et
une belle rétro-olfaction.

wwuw.champagnebrigittebeaufort.fr



https://www.champagnebrigittebeaufort.fr/
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H. BILLIOT FILS

CHAMPAGNE

GRAND CRU

En 1870, a Ambonnay, Eugene Billiot, meunier,
lnuestit dans lavigne a l'arrivee de
'électricite, pressentant un avenir prospere
pour ses descendants. Les productions de
raisins sont d'abord vendues aux grandes
maitsons, pults les premieres cuvees voient le
jour en 1937.

En 1960, Henrt Billiot fonde la matson
Champagne H. BILLIOT & Fils au coeur du
village. Serge Billiot élargit la gamme, créant
les Cuvees Speciales. En1992, 'exploitation
devient une societé avec la creation de 'EARL
H. Billiot, puis evolue en SCEV en 20710.
Laetitia Billiot, 5e généeration, prend alors la
releve apres 18 annees de travail familial,
animee par la passion de faire rayonner cet
heritage.

1Place de la Fontaine
51150 AMBONNAY

wwuw.champagnebilliot.fr



http://www.champagnebilliot.fr/

CUVEE RESERVE %@%)

75% Pinot Noir

8§§ Assemblage 25% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins

<> Bulles tres fines. En apeéritif, avec des
gougeres

Complexe, marquée par

» des arbmes de noisette,
d'amande, d'agrumes, de
péche, de pain grille, de
beurre, de brioche et de
pommes au four.

Saint Plerre a la plancha
avec ses legumes grillees.

Champagne vineux et
élegant, dote d'une belle
vivacité. Structure
raffinée avec une belle
longueur en bouche.

CUVEE ROSE ””“)

:Qgg Assemblage Rouge pur Pinot noir d'’Ambonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins

Parfait avec un filet de
canard sauce confite
balsamique de fruits des
bois et de fruits rouge.

< Bulles trés fines.

Une attaque sur les fruits
c> rouges, griottes, mures.

& Tres équilibre, long en
bouche, élégant et sec.

CUVEE MILLESIME 2019 42'°°€>
ggg Assemblage 80 % Pinot Noir
20 % Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
@ Or marqué Toast chaource grillée au miel

Complexiteé du terroir
d’Ambonnay avec beaucoup
de fraicheur et aromatique
aux notes de brioche
beurrée

wwuw.champagnebilliot.fr



http://www.champagnebilliot.fr/

Emmmanuel COSNARD

Emmanuel, apres une carriere d'infographiste
et une actiuite de danseur contemporain,
change de vole en 2001 pour reprendre les

vignes de ses grands-parents, a Berru.
Autodidacte, il apprend de ses erreurs et décide
de travailler toutes les parcelles dans le méme
esprit : adopter une viticulture respectueuse,
reduire 'empreinte carbone et limiter les
Intrants.

Son engagement en Viticulture Biologique
reflete son souct de qualite et de durabilite. En
collaboration avec la coopérative de Berru, il
prodult des champagnes authentiques, riches
en personnalite, gui expriment pleinement le
terroir et un savoir-faire. Demarche alliant
tradition et innovation au service du vignoble
familial.

4 Rue de la Folie
51420 BERRU

www.champaghe-cosnard.com



http://www.champagne-cosnard.com/

CUVEE RATAFIA G
CHAMPENOIS INFINITY \ )

;Q.gg Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Lumineuse et de couleur Un accord audacieux de
NOX ambrée. l'apéritif au dessert. Il
_ , accompagne le foie gras,
Fruits blancs compotes les viandes confites
¢> (coing, pomme, peche) et (tajines, gibier), les
epices chaudes, _ fromages (Langres,
de nougatine. sublime une créme

catalane, un gateau a

Bouche onctueuse .
< ’ 'ananas ou des chocolats.

equilibre parfait et finale
chaleureuse sur le
nougat grillé

CUVEE FINESSE 45,00€ )
e @,
32.3 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Lumineuse, festive et Produits de la mer:
<® annonce unvinvif et Saumon, Saint-Jacques,
printanier. coquillages crus ou filets
de poissons tout juste

Arémes de citron vert,
pain au lait et amande
S fraiche, évoluant vers
¢ une touche minérale et
des notes de fleurs
blanches.

grillés.

Attague vive et
effervescente, offrant
une sensation tonique et

< une belle fraicheur,
suivie par la légereté et
la délicatesse du
“toucher de bouche”.
CUVEE SILENCE 49,00¢€
8‘0?:9 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
{0 Une robe fraiche et Parfait sur des saveurs
distinguee. iodées et umami :
Agrumes et biscuit, notes o Al'aperitif:rillettes de
de miel et de beurre frais la mer, tartare de
CS sur fond de minéralité saumon, beurre
su_btllle et touche de pain d'algues.
grile.. e Atable: poissons
Attaque viuve, bouche ample grilles (rouget,
=N et soyeuse. Finale longue, daurade), coquillages,
minérale, saline et crayeuse sushis et sashimis.

d'une rare élégance.

www.champagnhe-cosnard.com


http://www.champagne-cosnard.com/

)

CHAMPAGNE

DAMIEN-BUFFET
SOBRIETE HEUREUSE

™

La Maison Damien-Buffet
se situe sur le terroir de Sacy au coeur de la
Montagne de Reims et du Parc Regional, Village
touristique a quelques encablures de la ville de
Reims Cité des Sacres.
Une Harmonieuse collaboration alliant Passion
et Modernité.

La Maison Damien-Buffet élabore des vins
d'une parfaite regularité et d'un rare
temperament, chaque bouteille est unique,
chaque bouteille est une source d'inspiration a
la rencontre des saveurs et des aromes.
Depuls toujours la Maison Damien Buffet
privilégie l'art de recevoir.

12 Rue de Chatillon
51500 SACY

champagne-destination-damien-buffet.com



http://champagne-destination-damien-buffet.com/

CUVEE EXPRESSION ezect))

&9 Assemblage 45% Pinot Noir
- 45% Meunier
10% Chardonnay

Notes de degustations Accords mets et vins
Une belle alliance de Un Champagne d’apeéritif
complexité, de finesse, Charcuterie ou des
d’élégance au fruitet a la fromages
fraicheur. a pdtes presseées.
Caractéristiques de son Desserts.

superbe terroir.

- 26,00€
CUVEE PINOT NOIR )
Assemblage 100% Pinot noir
3
Notes de dégustations Accords mets et vins
Une cuuvée spéciale issue ldéal avec une volaille en
— de l'assemblage de deux crolte de sel, carottes et
années d'un seul cépage. navets nouveaux fondants.

Fromages : Comté 24 mois
dujura, Gruyere &
Etivaz ou Fribourg Suisse.

CUVEE MEUNIER 26'°°€)

‘Q .

Assemblage 100% Meunier

Notes de dégustations Accords mets et vins
Riche en ardmes. Ce Pavé de Merlu et son duo

<= champagne brut refléte la d'endives, sauce au beurre
typicité du terroir. blanc aux zestes d'oranges.

Blanquette de Veau
aux poireaux et champignons.

champagne-destination-damien-buffet.com



http://champagne-destination-damien-buffet.com/

CHAMPAGNE

C/1EFEVRE

Situee aux portes de la ville de Reims, dans le
village d’Ecuell, la maison familiale elabore
son champagne depuis 4 generations.

Avec un domaine de 4,5 hectares de vignes
sur la commune d’Ecuell et ses alentours,
leurs sols principalement limoneux et sableux
apportent une touche de finesse a leurs vins.

En 2018, ils ont entrepris la conversion vers le
champagne biologique.
Aujourd'hut, ils ont cree une nouvelle marque
de champagne bio avec sa premiere cuvee
(L'Origine).

17 Grande Rue
51500 ECUEIL

champagne-c-lefevre.fr



https://champagne-c-lefevre.fr/

CUVEE L'ORIGINE S )

&5 Assemblage
&

Notes de dégustations

Robe dorée avec des
reflets roses.

O

c> Notes florales.

Fraicheur gréce d la
< finesse des bulles et la

minéralité du

chardonnay.

85% Pinot noir
15% Chardonnay

Accords mets et vins

Il s'accordera trés bien
avec des viandes blanches
et a 'apéritif.

CUVEE L'ESSENCE S )

Assemblage

Notes de dégustations

Parée d'une robe dorée
aux reflets éclatants

O

Fraicheur des fruits
¢> rouges et blancs
soulignés par de

délicates notes de fleurs

blanches

La structure du pinot noir

<~ s’harmonise avec la
finesse et la tension du
chardonnay vinifié en
clayver, offrant un bel
equilibre

75% Pinot Noir
25% Chardonnay

Accords mets et vins

Accompagne avec élegance
viandes rouges raffinées,
volailles et poissons nobles.

CUVEE L'ELEGANCE 42,00¢ }

o @
3?? Assemblage

Notes de dégustations

Robe or pdle aux reflets
verts

Notes intenses
(» d'agrumes et de fleurs
blanches.

La vivacité du

<= chardonnay s’exprime
avec finesse, laissant
place a une belle
fraicheur delicatement
saline en finale.

100% Chardonnay

Accords mets et vins

Il sublime avec finesse les
poissons, crustaceés et mets
délicats.

champagne-c-lefevre.fr



https://champagne-c-lefevre.fr/

CHAMPAGNE

DELAUNOIS D & FILS
RECOLTANT-MANIPULANT - A RILLY-LA-MONTAGNE

Artisans vignerons depuis cing géenérations, ils
faconnent leurs champagnes comme on
faconne une histoire de famille : avec les mains,
le coeur et le temps.

Leur maison, ancree a Rilly-la-Montagne
Premier Cru, cultive 5 hectares transmis sans
Interruption, ou chaque cep porte la memoire de
ceux qui l'ont soigne avant eux.

Vignerons indépendants de A a Z, ils signent des
cuvees qui ne doivent rien au hasard : elles
naissent de gestes simples, d’'un savoir-faire
transmis, d'une patience rare.

Dans chaque bouteille, il y a leur terroir... et un
peu de leur Gme.

16 Rue Valmy
51500 RILLY-LA-MONTAGNE

www.champagne-delaunois.fr



https://www.champagne-delaunois.fr/669517edc30142db181a2e83?page=accueil

CUVEE CHARNELLE @

§§§ Assemblage 60% Chardonnay
40% Pinot Notir

Notes de dégustations Accords mets et vins

Attaque fraiche,

&= ensemble equilibre,
ardme de fruits jaunes
dominant.

Apéritif jusqu’au dessert.

CUVEE LA ROYALE 29,006
BLANC DE NOIRS

§5 Assemblage 100% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins

<= Bouche genéreuse, Aperitif et viande blanche.
ardmes légers de biscuit
au beurre et d’'orangette.

CUVEE OSMOSE BLANC DE BLANCS 25 00€
MILLESIME 2018 ’ )

o @
& Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
L'attaque est vive et Apéritif, huitres fines,
= elegante et la texture est ceviche de bar, tartare de
soyeuse, avec une belle Saint-Jacques ou desserts
tension minérale. aux agrumes ou poire.

Saveurs d'agrumes avec
une finale longue,
aérienne, marquée par
une pureté remarquable
et une empreinte du
terroir.

www.champagne-delaunois.fr



https://www.champagne-delaunois.fr/669517edc30142db181a2e83?page=accueil

CHAMPAGNE

GRAND CRU

PROPRIETAIRE-RECOLTANT

Situee a Bouzy, village Grand Cru de la Montagne
de Reims, la Maison Gaston Collard est une
exploitation familiale depuis cing genérations.
En tant que récoltant-manipulant, le domaine
maltrise chaque étape de l'élaboration de ses
champagnes, de la vigne a la boutetille.

Certifie en agriculture Biologique et
Blodynamique (Ecocert et Demeter), le vignoble
est cultivé dans le plus grand respect de la
nature et de ses cycles.

Convuaincue que la qualité nalt avant tout du
soln apporte aux raisins, la Maison propose des
champagnes authentiques et vivants. Chaque
cuvee reflete ainsi son terroir d'exception, fruit

d'un savoir-faire passionng, patient et exigeant.

3 rue de Tours sur Marne
51150 BOUZY

www.champagnegastoncollard.org



http://www.champagnegastoncollard.org/
https://goo.gl/maps/BmpRQA6FWG3fN6ik6
https://goo.gl/maps/BmpRQA6FWG3fN6ik6

CUVEE 34,006
GRAND CRU ZERO DOSAGE | )

Assemblage 90% Pinot noir
10% Chardonnay
Notes de degustations Accords mets et vins
(&> Robe orpdle. En apéritif d’été avec des
tapas : tomates sechees
Richesse et arbmes du ou tapenades d'olives.
terroir se mélangent en Huitres ou plateau de
< bouche et se dévoilent sur fruits de mer.
des fruits croquants et
murs.

CUVEE GRAND CRU BRUT ROSE  **°%

&9 Assemblage 90% Pinot Noir
> 10% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins
Champagne vif assemblé En apéritif toute saison,

<~ aquecle Bouzy rouge de la parfait pour des plats
maison. En bouche, des chauds de poissons comme
aroémes de fraises des un pave de saumon sur sa
bois qui finissent par des fondue de poireaux.

notes de cassis.

CUVEE 42,00€
GRAND CRU BLANC DE NOIRS ~ “2°*)

8§§ Assemblage 100% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
® Robe doree aux reflets En apéritif festif !
TOSES. Volaille de Bresse
Puissant et charpenté, ce au Champagne et ses petits
c> Champagne dégage des legumes.
arbmes de poires et
noisettes.

Tres bonne longueur en
bouche.

www.champagnegastoncollard.org



http://www.champagnegastoncollard.org/

CH A N E
GASTON REVOLTE

PREMIER CRU
A AVENAY-VAL-D'OR

Le Champagne Gaston Revolte est un domaine
familial gui perpétue un savoir-faire
traditionnel a l'écoute de la nature.

Situee dans le village historique d'Avenay-Val-
d'Or, sur les coteaux de la Montagne de Reims,
sa production est exclusivement classée en
Premiter Cru.

Fondee en 1963 par Gaston Revolte, la maison
prodult sur les mémes terres et éleve dans les
Mémes caves depuis trois generations.

Le vignoble se compose a 90 % de pinot noir et a
10 % de chardonnay. Ces deux cepagesy
coexistent, revelant le meilleur de ce terroir
auvec elégance et un esprit conguerant.

20 Rue Gambetta
51160 AVENAY-VAL-D'OR

www.champagnhe-gaston-revolte.com



https://www.champagne-gaston-revolte.com/

BRUT TRADITION 1ER CRU 35,00€ )

Assemblage 50% Chardonnay
- 50% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe légere et limpide, ldéal dés l'apéritif,
d'un brillant dore. accompagne a merveille

des huitres ou des
couteaux en persillade lors
d'un déjeuner festif.

Un nez de fruits secs
sublimeé de biscuit, qui
réevele a l'aération la
profondeur des fruits
jaunes et de la péche.

~

Notes fruitées

<~ persistantes,
accompagnees d'une
acidite subtiles rappelant
les bonbons au citron.

BRUT CUVEE SPECIALE 1ER CRU  40.00¢

8.3:‘ Assemblage 80% Pinot Noir
20% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
«@> Robe dorée aux reflets Parfait des l'aperitif
. qi .
canari. lnatoire, ce champagne

sublime un risotto @ la
truffe blanche ou des
coquilles Saint-Jdacques
gratinees.

Notes subtiles de fleurs et
d'agrumes mélees a des
touches de fruits blancs
et rouges, de pain
d'épices et de miel.

C(-

Effervescence crémeuse,
< équilibre raffiné et
longueur remarquable en

bouche.
IIIEME MILLENAIRE
CHARDONNAY 1ER CRU 55,00¢ )
&5 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Des teintes dorées S'accorde parfaitement
©@ éclatantes. avec des fruits de mer

L grillés, un turbot réti au
Un nez frais ou fleurs

S beurre blanc ou du
& sashimi.

blanches et agrumes
cotoient la gourmandise
de la brioche et des fruits
secs grillés.

Les notes florales et la
< juste acidite se mélent
aux nuances briochées,
offrant une finale d'une
remarquable persistance.

www.champagnhe-gaston-revolte.com



https://www.champagne-gaston-revolte.com/

1\( CHAMPAGNE \S

PATRICK SOUTIRAN

Successeur de son pere « Gérard Soutiran »,
Patrick cree sa societe en 1971. L'exploitation
est aujourd'hul dirigee par ses enfants, Estelle
et Fabrice, recoltants-manipulant
Indépendants. Ils travaillent leurs vignes,
elaborent et vinifient eux-mémes leurs
CUVees.

Riches d'un savoir-faire vieux de plusieurs
siecles et d'un terroir exceptionnel, ils ont a
coeur de faire déecouvrir des champagnes
untgues. S'etalant sur plus de 3 hectares au
coeur de la Montagne de Reims, le domaine
cultive les cepages nobles de Champagne que
sont le Pinot Noir et le Chardonnay. Engageée
et passionnee, l'equipe familiale du domaine
temoigne d'un respect profond pour le terroir
et lavigne et defend un savoir-faire artisanal
et naturel.

2 RUE DES TONNELIERS
51150 AMBONNAY

https://www.champagnesoutiran.com



https://www.champagnesoutiran.com/

’ 28,00€
CUVEE BLANC DE BLANCS N )

§§g Assemblage 100% Chardonnay
O

Notes de dégustations Accords mets et vins

Champagne d'apeéritif
Hors-d'ceuvre
Crustacés, poissons

Floral, brioché et grillé, d'une
nervosité élégante.

Gault et Millau Livre 2026 des Champagnes : 88/100

i 29,00€
CUVEE BLANC DE NOIRS

&5 Assemblage 100% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins

D’une belle rondeur, assez discret ~ Champagne d'aperitif
<— dans son expression aromatique

mélant beurre, abricot et

agrumes.

Sélectionné par le Guide Hachette 2026 : Vin tres réussi

CUVEE ROSE 31.00€ )

Assemblage 90% Chardonnay
10% Vin rouge, Pinot Noir

Médaille d'argent concours des Vignerons Indépendants 2026

https://www.champagnesoutiran.com



http://champagnemontaudon.com/
https://www.champagnesoutiran.com/

//fﬁ,/mr//; 20
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*

a Ambonnay
GRAND CRU

Une maison familiale ancréee dans le coeur de la
Champagne

Au pied des coteaux de la Montagne de Reims,
dans le prestigieux village d’Ambonnay, le
Champagne Th. Petit perpétue un sauoir-faire
familial transmis depuis plusieurs géenerations.

Vignerons passionneés, ils cultivent leurs vignes
classees Grand Cru avec respect et exigence,
pour offrir des champagnes d'une elégance
sincere, reflets authentiques de leur terroir. Ici,
la vigne est bien plus qu'un metier: c’'est une
histoire de famille, une fierte et un art de vivre
gu'ils partagent avec chaque amateur de
grands champagnes.

11 Rue Colbert
51150 AMBONNAY

wwuw.champagnethpetit.com



https://www.champagnethpetit.com/

BRUT ROSE 24.50¢€ )
42% Pinot Noir

o &
Assemblage 41% Chardonnay
17% Ambonnay Rouge
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe délicate rose aux |déal avec des gambas
reflets dores, mousse fine grillées et des desserts aux
et persistante. fruits rouges.

Nez gourmand de petits
&’ fruits rouges.

Attaque souple et
= charnue. Finale fraiche et
elegante.

26,50€
BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT \ )

‘é’is Assemb[qge 100% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Limpide, robe or jaune aux Un champagne de repas
reflets légérement cuivrés. ldeal pour escorter en
toute simplicité des sushis,
Notes de fruits jaunes des fruits de mer ou un
murs, belle fraicheur poulet roti.

minérale et fruitée.

Souple, ample et ronde,
<— marquée par une belle

minéralité et une

longueur savoureuse.

LES CHAMPS SEAUX 47,00€
CUVEE PARCELLAIRE
BRUT MILLESIME 2018
Assemblage 75% Pinot Noir
25% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe limpide, jaune aux Accompagnera avec
reflets légerement verts. délice vos mets les plus

fins et délicats.
Un nez délicatement fruité
¢> aux tonalités de poires bien
muares.

Bel equilibre en bouche,
aux notes de péches

<~ blanches. Tout en
fraicheur et salinité. Un
agréable final au parfum
de mangue séchee,
d’'abricot sec.

wwuw.champagnethpetit.com



https://www.champagnethpetit.com/

CHAMPAGNE

_ ,mw*j{ém mée

Recoltant-Manipulant de pere en fils depuis
1933, le Domaine Xavier Alexandre est implanté
a Courmas, charmant village situe sur la Route

Touristigue du Champagne, entre Reims et
Epernay.

Le vignoble, certifié Haute Valeur
Environnementale, s’étend sur 8 hectares,
repartis dans onze villages de la Marne, dont
cing sont classes Premier Cru, en Montagne de
Reims et dans la Grande Vallee de la Marne.
Le respect de chaque cepage a la vigne, associe
a une vinification parcellaire et a un long
vlelllissement en cave, donne naissance a des
cuvees de caractere, alliant finesse, élegance et
authenticite.

Vigneron indéependant passionne, Xavier
Alexandre perpetue l'heritage familial en
elaborant des champagnes d’exception qui
revelent toute la richesse de leurs terroirs.

1 Chemin de Marfaux
51390 COURMAS

www.champagne-xavier-alexandre.com



https://www.champagne-xavier-alexandre.com/

&5 Assemblage

SELECTION N°19

40% Meunler

40% Chardonnay

20% Pinot Noir

27,00€ ’

Notes de dégustations

O

-

<

§5 Assemblage

Robe jaune paille, fines
bulles et mousse
crémeuse.

Ardbmes de prune douce,
de fleurs blanches, de
fruits jaunes et d’ecorces
d’'agrumes confites.

Fruité ample avec une
structure ronde et
fraiche, notes de poire et
de baies concassées avec
une belle longueur en
finale.

Accords mets et vins

Parfait en apéritif, ce
champagne sublime aussi
bien des asperges ou une
blanquette de veau a
'ancienne, qu'un Brie de
Meaux ou un vieux Comteé
aux fruits secs.

ZERO DOSAGE

PREMIER CRU

40% Chardonnay
30% Meunier

32,00€ ’

30% Pinot Noir

Notes de dégustations

Robe jaune clair
parsemee de pépites
d'or.

MUr et épice, arbmes
grillés de pain de
campagne et notes de
fruits blancs, de fleurs
blanches.

Vive et fraiche, l'attaque
révele une effervescence
crémeuse aux délicates
notes fruitées. L'ensemble
s'acheve sur une pointe
d'amertume saline
désaltérante.

Accords mets et vins

ldeal en apéritif autour de
guelgues sushis, il
sublimera egalement vos
mets lodés : plateau de
fruits de mer, huitres, thon
snacke, tartare de saumon
Oou encore carpaccio de
Saint-Jacques.

www.champagne-xavier-alexandre.com



https://www.champagne-xavier-alexandre.com/

BLANC DE BLANCS 2019 33,00€ )

3‘% Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Belle robe jaune doré, Ce champagne s”apprecie
® aux bulles fines et a l'apéritif, en cocktail
geénereuses. dinatoire. Il s'accorde avec
des noix de Saint-Jdacques,
Frais sur des arbmes de des huiltres. une sole
> fleurs blanch?s, d'ananas, meuniére, un saumMon
d.agrumes Murs, etde sauce champagne. Il peut
citron confit. également accompagné

un dessert yuzu @ l'ananas.

Elégante et onctueuse,
sur des notes de fruits
<= jaunes, d’agrumes avec
une belle minéralite et
une longue finale
persistante.

SIGNATURE A 2012
PREMIER CRU 45,00¢€ )
e 50% Chardonnay
SSe Assemblage 27% Pinot Noir
23% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe jaune or trés Ce vin se révele sur un
lumineuse et homard grillé, un foie gras,
nombreuses bulles fines une poélée de girolles, une
et élégantes. poularde de Bresse aux
morilles, un plat de Saint-
Riche, vineux et mar, il Jacques poélées au beurre
marie le citron et le d’agrumes ou un Opéra au
“” pamplemousse confits a chocolat.

l'elégance des fleurs
blanches d'acacia secs
torréfiées.

Une attaque
enveloppante et charnue
aux éclats acidulés,
evoluant vers une
matiere corpulente et une
fraicheur ciselée.

www.champagne-xavier-alexandre.com



https://www.champagne-xavier-alexandre.com/

Vallee de la Marne

Le vignoble de la Vallée de la Marne s’étend
a perte de vue en direction de Paris,
principalement de part et d’autre de la riviere,

sur des coteaux escarpeés. La zone la plus
a 'est, proche d’Epernay, comporte
majoritairement du pinot notr.
Enrevanche, plus on s’éloigne vers l'ouest,
plus le meunier s'étend en majeste.




CHAMPAGNE
PATRICK BOIVIN

« A EPERNAY »

Depuis 1978, le Champagne Patrick Botwuin fait
vibrer une passion familiale au coeur d'Epernay;,
capitale du Champagne. En tant que Récoltant-
Manipulant indépendant, la Maison cultive avec

soin les trois cépages traditionnels sur les
terroirs classes Premier Cru de la Vallee de la
Marne.

Fruit d'un précieux sauvolr-faire transmis avec
amour de pere en filles, la famille maitrise
chaque étape de l'elaboration, de lavigne a la
boutellle. Entre respect de la tradition et audace
moderne, elle chouchoute ses parcelles pour
donner naissance a des champagnes raffines,
alliant élégance et caractere.

Concue pour le partage et l'émotion, chaque
cuvee offre une lecture vivante du vignoble.
C'est une invitation a explorer le terroir a travers
un voyage sensoriel precis, prét a rauvir toutes les
papitlles.

667 Chemin des Champs de Linettes
51200 EPERNAY

www.champagne-patrickboivin.com



http://www.champagne-patrickboivin.com/

CUVEE ICONE PREMIER CRU ~ *°**)

50% Chardonnay
25% Meunier
25% Pinot noir

&5 Assemblage

Notes de dégustations Accords mets et vins
4O Robe teinte sable et Cette cuvée sera
lumineuse. parfaite servie avec une

verrine avocat, crabe et

Palette printaniere et , _
citron cavuiar.

flatteuse, ou les fleurs

& d'agrumes se mélent aux
subtils accents de noyau
de cerise.

= Acidité vivifiante avec
des arébmes d’'agrumes.

CUVEE PIERRY PREMIER CRU 37,00€
MILLESIME 2020

Assemb[age 100% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
> Couleur lumineuse et Parfait avec un risotto
distinctive d' “oeil de de truffes blanches et
perdrix” gamberonis, tataki de
boeuf, tarte aux

Franc et direct mélant

c> amande fraiche, créme
vanillée, épices douces et
touche ferrique.

framboises.

Attaqgue fraiche, mousse
<= cremeuse et notes de
groseille acidulée : un
profil ample et tonique,
taillé pour la table.

CUVEE ROSE DE SAIGNEE 42,00€
PREMIER CRU

Assemblage 100% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins

<& Teinte profonde aux Idéal pour un pigeon roti
reflets rubis eclatants. seruiTosé, ou des plats
Fruits rouges mars, notes asiatiques de caractere
fermentaires de saké comme un authentique

c> japonais artisanal et canard laque.

touche umami.

Une bouche charnue de
fraise écrasee. Cet

< equilibre parfait entre
fruit mar et fraicheur
s'‘achéve sur une finale
Intense.

www.champagne-patrickboivin.com



http://www.champagne-patrickboivin.com/

LACROIX

CHAMPAGNE

Le Domaitine Lacroix s'étend sur 8 communes,
de la Vallee de l'Ardre a l'Aisne, produisant les
trols cépages champenois : Meunier, Pinot
Noir et Chardonnay. Base a Montigny sous
Chdatillon, il est dirige par Céline et Anthony,
vignerons passionnés alliant savoir-faire
artisanal et modernite.

Fondée en 1968, le domaine reflete l'union de
deux familles viticoles issues des vallees de
'’Ardre et de la Marne. Depuis 2014, Céline et
Anthony incarnent une quéte d'authenticite et
de plaisir, de la vigne au verre. Certifie HVE
depuls 2019, le Domaine Lacroix pratique une
viticulture respectueuse de l'enuvironnement.

4 Rue des Genets
51700 MONTIGNY-SOUS-CHATILLON

champagnelacroix.com



https://champagnelacroix.com/

CUVEE TRADITION 26,00€ )

s 70% Meunier
Assemblage 15% Pinot Noir
15% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
e La robe se pare d’'un Sublime sur des huitres
jaune doré ou des Saint-Jacques, un

poulet roti au miel, et
méme sur de simples
frites au parmesan.

Caracteérisé par des notes
¢> d'abricots et de fleurs de
cerisier

Bulles crémeuses,
ardmes de chair de yuzu

< et pomelo, calendula et
camomille.
CUVEE ROSE
- ©60% Pinot noir
8§§ Assemblage 20% Meunier
20% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
& Robe saumoneée, mousse Sublime avec un tartare
eclatante. de saumon-mangue, ainsi
qu'en dessert sur une
Nez gourmand évolue vers gaufre fruitée ou un
c> la framboise et la groseille. gaspacho de fraises a la
menthe.

La bouche emmene la
= dégustation sur la cerise
charnue.

CUVEE GRANDE RESERVE 31,00€ )

60% Pinot noir

53
5 Assemblage 20% Meunier

20% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
O Robe or pdle, reflets Eclatant sur un poisson
argentes. grillé ou unrisotto, il

accompagne avec
elegance un foie gras
poélé, un Brillat-Savarin

B Aroémes fruites de
( prunes et abricots mars

Palais généreux et épicé, truffé et méme des frites
<~ reprend des ardémes de maison.

pomme au four et de

pain d’'épice.

champagnelacroix.com



https://champagnelacroix.com/

CHAMPAGNE

LEGUILLETTE
—ROMELOT —

Maison familiale au coeur de la Vallée de la
Marne, ou l'exigence et la passion se
transmettent de genération en généeration.
NOs cuveées sont élaborees avec precision, entre
tradition champenoise et approche durable, en
valorisant la richesse de notre terroir.

Nous cultivons avec soin les cepages
emblématiques de la Champagne, mais aussi
des Cépages d'Autrefois, signature unique de

notre domaine.

Découurez nos champagnes, vivez 'experience
a travers nos visites et degustations
cenotouristiques, et laissez-vous porter par
'élegance de nos bulles.

15 Route de Villiers - Le Mont Dorin
02310 CHARLY-SUR-MARNE

wwuw.champagne-leguillette-romelot.net



http://www.champagne-leguillette-romelot.net/

CUVEE TRIOLET 25,80¢ )

3’?’2 Assemblage Meunier, Pinot Noir & Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins

&> Robe lumineuse, aux Huitres et fruits de mer
reflets or paille. Une trilogie de fromages de

chevres frais ou affinés.
Complexe et élabore.

. Apres aération, notes de
” fruits jaunes : coing,
nectarine, mirabelle.

Frais et subtil au palais,
sensation gourmande.

CUVEE L’ORCHESTRALE "’°'5°€)

o Pinot Blanc, Petit Meslier,
Assemblage Arbanne, Meunier, Pinot Noir &
Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
&> Robe or clair et brillante. Noix de Saint-Jacques ala
plancha ou Gougéres au
Notes de tilleul, fromage.

B d'amandes grillées, de
G : .
citron et de coing.
Attaque intense et fruitée.

Fruitée et gourmande.
< Enfinale, une acidité

citronnée

tendue, de la franchise et

de la salinite.

CUVEE NOTES NOIRES kA )
E‘is Assemblage 100% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe lumineuse et fluide. Carpaccio de Saint-Jacques
Couleur jaune pdle et Escalope de porc en crolte
reflets jaunes vifs et Filet de sandre roti.
profonds.

Fruité, avec des notes de
c> fleurs d'oranger.

Avec l'aération, notes de

pain toasté, d'amande

grillée, de nougat.

Effervescence crémeuse et

<

fondante, légere acidite.

wwuw.champagne-leguillette-romelot.net



http://www.champagne-leguillette-romelot.net/

CHAMPAGNE
A.D. COUTELAS

Les premices du Champagne Coutelas se
dessinent a travers les vignobles des 1809,
lorsque Louis Victor Coutelas, vigneron
champenols, cree la Maison. Baptisée du nom de
cet ancétre, la cuvee Louis Victor est le symbole
des champagnes Coutelas et 'expression de sa
tradition.

Depuis, huit génerations d’hommes et de
femmes de caractere, passionnes par leur
metier, se succedent. Aujourd'hut, la Famille
Coutelas perpetue sa recherche de l'excellence
grace a Damien Coutelas, représentant de la
8eme generation.
Sil'exploitation a evolue au fil du temps,
empruntant a la modernité des eléments de
progres et de dynamisme, chaque apport a ete
Intégre avec une extréme vigilance, dans le
respect des valeurs fondamentales de la Maison
- authenticite, qualite et tradition.

557 Avenue du Géneral Leclerc
51530 DIZY

champagne-adcoutelas.com



https://champagne-adcoutelas.com/

CUVEE ORIGIN!’ 25,00€ )

s 40% Chardonnay
&y Assemblage 30% Pinot Noir
30% Meunier

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe claire et limpide Accompagne

NOx d'une superbe couleur parfaitement vos apéritifs
jaune or. et sublime la chair fine

d'un tourteau aux
Flatteur, fin et subtil sur agrumes.
' les agrumes et les fleurs

blanches.

<= Puissante, fraiche sur les agrumes
avec une belle finale tout en

longueur.
CUVEE LOUIS VICTOR 30,00¢€ )
- 40% Chardonnay
&5 Assemblage 30% Pinot Noir
30% Meunier

Notes de dégustations Accords mets et vins

<& Robe or pdle et Ce champagne peut
lumineuse. accompagner de la

volaille a sauce créemee,
voire un gibier, par ses

S Un bouquet réevélant des
& . .
ardmes puissants.

notes de fleurs blanches
mélées aux subtils aromes
boisés.

L'attaque est ample et
vive. Larichesse se
déploie dans une
explosion d’arbmes
complexes, puis l'acidite
se reveéle pour une finale
toute en fraicheur sur des
notes d’agrumes.

champagne-adcoutelas.com



https://champagne-adcoutelas.com/

CHAMPAGNE

BRIAUX
LENIQUE

Nathalie et Stéphanie Briaux ont fait le choix de
changer de vie pour poursulure avec passion
'aventure familiale initiée par leurs parents sur
le terroir de Mardeuil, prés d’Epernay.

Recoltant-Manipulant, elles élaborent des
cuvees de caractere quirevelent la richesse des
trois cepages champenois. Aux cotes de leurs
champagnes d’assemblage, les cuvees
millesimees “Perle” explorent avec finesse
'expression d’'un cepage a travers une selection
parcellaire rigoureuse et de faibles dosages.

Fidele a ses convictions, le domaine n'utilise

plus d’herbicides depuis 2015 et est certifie

Viticulture Durable en Champagne et Haute
Valeur Enuvironnementale depuis 2020.

22 Rue de la Liberte
51530 MARDEUIL

wwuw.champagne-briaux-lenique.com



https://www.champagne-briaux-lenique.com/fr/

CUVEE TRADITION 24,00¢ )

O 0O 1
832 Assemblage 80% Meunter
Sy

10% Chardonnay
10% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
<® Robejaune pale En apéritif avec des toasts au
foie gras.
Gourmand et fruité a
; dominante pomme et
fruits rouges.
Ample, ronde et finement
lodee
CUVEE LES SEMONS 2T )
égg Assemb[age 70% Chardonnay
> 30% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
&> Robe jaune ambré. Parfait pour accompagner
un filet de maigre grillé aux
agrumes.
Fleurs blanches, agrumes
(> mUrs et légére note de
caramel.
Eclatante, vive et précise
avec une acidité ciselée.
CUVEE PERLE DE CRAIE ALl )
Egg Assemblage 65% Pinot Noir
- 30% Chardonnay
5% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
<& Robejaune or intense. S'accorde a merueille avec
un risotto safrané aux
coquillages.

Fruits du verger, notes

% minérales et toastées.

Généreuse, complexe, saline et
légerement tannique.

wwuw.champagne-briaux-lenique.com



https://www.champagne-briaux-lenique.com/fr/

CHAMPAGNE

)

Née d'une passion familiale, la Maison de
Champagne EGROT est le fruit d'une creation
par Elisabeth et Jean-Marie.

Apres leur rencontre en 2007, ils décident
d'acquerir un batiment en 2012 dans lequel ils
Installent leur pressoir ce qui va marquer leur

iIndépendance et les propulse a devenir
recoltant-manipulant sur 6,5 hectares.

De la culture de la vigne, a la vendange, puis a
'élaboration et distribution de nos champagnes.
Notre duo passionne est fier de maittriser chaque

etape, pour vous offrir un champagne
authentiqgue et unique.

6 Rue Anatole France
51160 AY-CHAMPAGNE

www.champagne-egrot.com



https://www.champagne-egrot.com/

CUVEE BRUT 2oz )
60% Pinot Noir

Egg Assemblage

40% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
<& Robe lumineuse de Les accords parfaits : en mise
couleur or jaune pale. en bouche sur le magret fume

et parfait de foie gras ; Pauvé
de cabillaud réti au beurre
blanc ;Effiloché de paleron de
boeuf teriyaki.

Agrumes et fruits rouges
s'unissent aux notes de

C> pain grille, de miel, et
d’'épices douces avec une
touche humifere.

Une matiére pulpeuse et
gourmande, avec une
finale elancée et fruitee.

CUVEE MILLESIME 2019 39'°°€>
Assemb[age %5 Pinot Nolr
s Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe lumineuse de couleur A déguster avec du
jaune doreé. parmesan ou sur une
La fraicheur des fleurs et volaille au cours durepas.

des agrumes mélée a

& 'éclat des fruits rouges,
soulignée par l'amande, le
caramel au lait et le
poivre.

Une effervescence souple
et crémeuse portée par
une fraiche acidite
citronnée avant une
finale élancée.

CUVEE MILLESIME 2019 85,00€
BLANC DE BLANCS
:9‘0?:9 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
O Robe lumineuse de Parfait sur des sushis ou des
couleur jaune dore pdle. crustaces.

Frais et nuance, ce nez
harmonise l'éclat des fleurs
et des fruits frais avec la
gourmandise du pain grillé,
du miel et de la réglisse.

&

Premier contact frais avec une

<= vivacite sur l'efferuescence.
Frais et équilibré, arémes
d'agrumes avec une longue
finale en bouche

www.champagne-egrot.com



https://www.champagne-egrot.com/

EMMANUEL BOUCANT
MONT-DE-BONNEIL

CHAMPAGNE

Au coeur du Mont-de-Bonneil, dans la vallée de
la Marne, Emmanuel cultive 7 hectares de
vignes dominees par le Pinot Meunier.
Profondément attaché au respect du vivant, cet
avant-gardiste sublime ses parcelles
ldealement exposees en haut des coteaux,
certifiees en agriculture biologique depuis 2022.

Alliant heritage paternel et intuition, tel un
marin tracant son cap, il elabore ses propres
cuvees depuis 2009. Guidé par l'emotion, il crée
des champagnes de partage penses pour
retranscrire des souvenirs conuviviaux, sous la
devise : « le temps nous est conte ».

Aujourd'hul épaulé par sa compagne Anastasia,
Emmanuel ecrit la suite de l'histoire familiale
avec la volonte profonde de transmettre un
domaine perenne aux genéerations futures.

10 Route de Crogis
02400 BONNEIL

champagne-boucant.fr



https://champagne-boucant.fr/

(- ©60% Meunier
&y Assemblage 35% Pinot Noir
5% Chardonnay

CUVEE BOUCANT-THIERY BRUT 25.00€ )

Notes de dégustations

<> Unerobe doree illuminée de reflets metalliques.

Un bouquet puissant mélant la fraicheur de la
> péche et de la pomme verte a des notes
briochées et confites tres gourmandes.

Ample et équilibrée, cette bouche d'un beau
<~ volume offre une finale sauvage, rehaussée
d'une délicate pointe d'amertume.

CUVEE BOUCANT-THIERRY ROSE 25,00¢ )

©60% Meunier

25% PInot Noir

5% Chardonnay

10% Vin Rouge de Meunier

&8 Assemblage

Notes de dégustations

Une robe rose pamplemousse avec des nuances
® saumonees

B Un univers de cerises, de myrtilles fraichement
(> cueillis accompagneé de nuances cremeuses.

Le vin traduit une vraie personnalité de rose de
caractere avec des arbmes de noyaux et de
kirsch.

champagne-boucant.fr



https://champagne-boucant.fr/

70% Meunter

LES NOTES DE MANU 30,006 )

o ®
& Assemblage 30% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
& Jolie couleur de blanc ldéal pour U'apéritif entre
de noirs, léger cuiure, copains, parfaite pour les
bars a vin.

Un fruité tendre, dominé
S par la péche et la prune,
N souligné d'une touche de
fraise des bois.

Une cuuée genéreuse et
gourmande, margquee par
= le croquant du fruit. La
bouche est ronde et
s'étire sur une belle finale
fruitée, délicatement

enveloppante.
LE MEUNIER DE JEAN @
= 100% Meunier
&R Assemblage ’
@
Notes de dégustations Accords mets et vins

Un nez de Meunier franc, S'accordera parfaitement

c> net et d'une grande avec des chips de
finesse. Il se devoile avec parmesan, des des de
précision sur de vibrantes mimolette ou du gouda.

notes d'agrumes, mariant
le pamplemousse rose a
l'orange sanguine.

Une bouche ciselee et
= elancee, etiree en
longueur par l'acidité des
agrumes. Le fruitéy
persiste longuement,
auvec beaucoup de
délicatesse et d'élegance.

champagne-boucant.fr



https://champagne-boucant.fr/
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CHAMPAGNE

HAITlIn

Depuis plus d'un siecle, la Maison Hamm fait
petiller les moments simples comme les grandes
occasions.

Installee a Ay de genération en genération, elle
elabore son champagne avec le méme etat
d’'esprit que celui qui reunit les amis autour
d'une table : le respect du terroir, le gout du
partage et une attention sincere a chaque
detail.

Fruit d'une sélection minutieuse et d'un sauvoir-
faire transmis depuis plus de cent ans, ce
champagne reflete une histoire familiale — une
histoire faite de vendanges partagees, de rires
en cave, et d'un amour constant pour ce que la
nature offre.

Des champagnes a deguster entre proches, pour
celebrer l'essentiel : les moments qui
rassemblent.

15 Rue Nicglas Philipponnat
51160 AY-CHAMPAGNE

champagne-hamm-ay.com



https://champagne-hamm-ay.com/

CUVEE BRUT AG(O55 )
60% Meunier

&3 Assemblage 25% Pinot Noir
15% Chardonnay

Notes de dégustations

Elaborée & partir de trois cépages emblématiques de la
Champagne, cette cuvee seduit par sa genéerosite et ses
aromes délicats de pivoines et de brioche, entre fraicheur et

maturite.

CUVEE RESERVE 29,006 )

&5 Assemblage 40% Chardonnay
40% Pinot Noir

20% Meunler

Notes de dégustations

Empreinte de pureté, cette cuvée a l'equilibre parfait dévoile
des notes florales et d’agrumes, révelant un vinriche et
complexe. Alliance subtile de maturité et de fraicheur, elle est
'expression d'un savoir-faire précis et intemporel.

CUVEE EXTRA BRUT 32'°°€)
;é‘gg Assemblage 40% Pinot Noir
40% Chardonnay

20% Meuniler

Notes de dégustations

Cette cuvée révele une mineralité élegante, sublimée par des
notes d’'agrumes et de fleurs blanches. La demonstration
parfaite que fraicheur et maturité peuvent s'unir avec éclat.

champagne-hamm-ay.com



https://champagne-hamm-ay.com/

Madame LAMOUR, c'est avant tout une histoire
de famille. Quand chaque géneration evolue a
sonrythme dans le respect de ses parents et
grands-parents, quand le partage entre le
vigneron et le client se transforme en bulles on
se dit que tout est possible.

Vignerons, negociants, recoltants, cooperateurs
mais surtout passionnées, nous avons d coeur
de produire et de vendre une gamme de
champagne essentiellement 1re Cru a notre
lmage et au prix juste.

Notre meilleur argument de vente, la rencontre
et la degustation.

1 Rue Maupin
51200 EPERNAY

wwuw.champagne-andrieux-champillon.com



https://www.champagne-andrieux-champillon.com/639873524e2df50016f88c0e

CUVEE BRUT 16,008 )

45% Meunier

&8 Assemblage 30% Pinot Noir
24% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Bulles vivent de la Idéal au quotidien, ce vin
vendange 2018. convivial s'accorde avec

une cuisine spontanee:
chévre frais, poule au pot,
lasagnes aux épinards ou
tarte aux pommes.

L'empreinte des cépages
<= noirs et de leurs fruits

blancs laisse vite place a la

fraicheur intense du

chardonnay.
18,00€
RATAFIA DE CHAMPAGNE )
Assemblage 62% Meunier
27% Pinot Noir
1% Chardonnay

Notes de dégustations

Des l'ouverture, la gourmandise du raisin et des notes de
patisserie nous emmene vers la puissance du sucre mesureé tel
que le miel et la compote. La grande richesse de cette cuveée
aux notes de caramel vous surprendra

CUVEE ROSE 1re CRU feyelz )

&5 Assemblage 46% Meunier
42% Pinot Noir

12% Chardonnay

Notes de degustations Accords mets et vins
&> Bulles fines et dynamiques ldéal au quotidien avec des
_ _ plats simples : mimolette,
Riche en fruits charnus galette des rois, bavaroise
(prune, figue), ce nez aux fraises, saint-pierre

s'épanouit sur des notes
de violette et de fleurs

sécheées.
CUVEE BRUT 1re CRU 22'8°€>
38% Meunier
Assemblage 37% Pinot Noir
&,
25% Chardonnay
Bulles ensoleillées par la ldeal (_1 l O.‘p?;’ltlf entoutes
®® vendange 2019, occqagns, | accompqglne
ausst bien les cakes sales, la
La richesse des fruits charcuterie £
jaunes éclatants du fromeaaes
&= meunier assembler au briok "
pinot noir riche et 7

éequilibré. Vin gourmand
aux jolies notes de miel

wwuw.champagne-andrieux-champillon.com



https://www.champagne-andrieux-champillon.com/639873524e2df50016f88c0e
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Cote des Blancs

Son nom provient du cépage blanc quiy est

tres majoritairement planté : le chardonnay.

En effet, ses falaises de craie conviennent

particulierement bien a ce cépage
emblematique.

La zone s’étale du nord-est du vignoble au
sud-ouest, perpendiculairement a la Vallée de
= la Marne. Vallonnees, ses pentes et ses collines
& == s'étendent sur une longueur de 10 @15 km.



Alfred Baulant

CHAMPAGNE

Le Champagne Alfred Baulant, c’'est 'histoire
d'une lignee d'artisans d’art et d'orfeures, unis
par la passion du geste juste, le respect des
traditions familiales et la quéte de l'excellence.

La clef, embleme de la maison, orne chaque
etiguette illustrant le symbole de ce précieux
heritage. Elle incarne l'éléegance, l'ouverture, la
transmission... mais ausst la liberté d’'innover
avec beaucoup de coeur.

Aujourd’hui, c'est Elise qui tient cette clef.
Heritiere inspiree, elle perpétue 'dme de la
maison eny insufflant sa touche personnelle:
une note joyeuse, feminine et raffinee, que l'on
retrouve dans chacune de ses cuuvees.

28 Rue de Bel Air
51200 EPERNAY

champagnealfredbaulant.com



https://champagnealfredbaulant.com/fr/

CUVEE EPONYME 18,50€ }

s 60% Meunier
&7 Assemblage

25% Chardonnay

15% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Cette cuvée arbore une De 'apéritif au dessert, ce
dimension florale qui champagne se marie
offre légéreté et parfaitement avec un foie
fraicheur, accompagnée gras et une gelée de coulis
d'une pointe d’exotisme. d'abricot.

- 19,90€
CUVEE PLURIELLE )

40% Meunier

eo‘ Assemblage
35% Pinot Noir

25% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Paré d’'une robe Pour sublimer un repas ou
lumineuse, ce vin un apéritif, autant gu'un
harmonieux associe fruité dessert. S'accorde a
et délicatesse, merveille avec un
gourmandise et franchise, carpaccio de boeuf, un
auec une signature pave de saumon, de la
exotigue charcuterie et des
fromages.
CUVEE BLANC DE NOIRS 22,50€ )
909 Assemblage 100% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Sarobe dorée et ses fines Ideale pour accompagner
bulles révélent une belle des plats raffinés ou pour
élégance. Une richesse étre savouree seule.

aromatique avec des notes
de fruits rouges et d'épices.

champagnealfredbaulant.com



https://champagnealfredbaulant.com/fr/

MAISON FAMILIALE

CUILLIER & DE SLOOVERE

BRUGNY - EPERNAY

Née de l'union de deux familles de vignerons
passionnes, la Maison Cuillier - De Sloovere
est portée par des convictions fortes : creer
des champagnes d’exception dans le plus
grand respect de la biodiversite et des sols.

En 2022, 'arrivee de Vincent Cuitllier et
d’Emeline De Sloovere a marque l'ouverture
d'un nouveau chapitre. En mariant leurs
expertises, ils insufflent une vision innovante
axée sur la viticulture durable.
Epicentre de ce renouveau, le Domaine La
Grange le Comte est devenu le symbole d'un
equilibre parfait entre 'héritage de son terroir
et ses aspirations futures. En constante
evolution, la Maison veille chaque jour a tisser
un lien harmonieux entre la sagesse des
pratiques ancestrales et les exigences de la
modernite.

LA GRANDE GRANDE LE COMTE - RD 951
51530 BRUGNY-VAUDANCOURT

www.cuillier-desloovere.fr



http://www.cuillier-desloovere.fr/

CUVEE HERITAGE 1904 32,00¢ )

§§§ Assemblage 34% Chardonnay
33% Pinot Noir

33% Meunier

Notes de dégustations

Robe jaune or péle et lumineuse, animee par une
effervescence fine et réguliere.

O

Expressif et complexe, cet assemblage méle
fruits blancs et rouges a la gourmandise d'un
long élevage sur lies, évoquant la brioche,
'amande douce et le pain grillé.

@

Une attaque fraiche qui évolue vers une matiere

<~ généreuse. Le dosage apporte une texture
crémeuse quirespecte la vivacité, s'étirant sur
une finale longue et patissiere.

RATAFIA 40,00€ )

§§2 Assemblage 2 Jus de raisin
> s Fine de champagne

Notes de dégustations Accords mets et vins

<& Une belle couleur dorée A servir en apéritif. IL se
marie également a meruveille

avec le melon, un jambon
d’ltalie, un foie gras poéle et
ses figues et séduit aussi sur
rous les fromages a pate
fleurie.

B Ce ratafia présente de
&’ subtils arébmes de raisins,
de fruits secs et d’épices.

Gourmande, la bouche
<~ allie charnu et fraicheur

et offre une finale

longue et fruitée.

www.cuillier-desloovere.fr



http://www.cuillier-desloovere.fr/

CUVEE PSYCHE

50% Meunier

42,00€ ’

:9:?.2 Assemblage

Notes de dégustations

O

Robe claire et lumineuse,
animeée par une
effervescence fine et
délicate.

Un bouquet fin et délicat,
mélant le croquant des
fruits frais aux parfums
de fleurs blanches, le tout
soutenu par une belle
trame minérale.

L'attagque vive ouure sur
un palais parfaitement
equilibre, d'une fraicheur
surprenante. Sa texture
soyeuse allie élégance et
géneérosite, s'étirant vers
une finale longue et
persistante.

50% Chardonnay

Accords mets et vins

ldéal pour accompagner
un apéritif, des fruits de
mer ou des plats raffines.

§§§ Assemblage

CUVEE FUSION
MILLESIME 2022

60% Pinot Noir
40% Meunier

48,00€ ’

Notes de dégustations

O

Une robe dorée aux
reflets cuivreés, portee
par une effervescence
fine et dynamique.

Une palette riche et
complexe, mélant
l'intensité des fruits
rouges aux épices et a
une belle minéralite.

L'attaque révele un vin
d'exception, complexe et
parfaitement
harmonieux. Le palais,
génereux et fidéele a ses
terroirs, incarne un
esprit de partage pour
une dégustation pleine
de caracteére.

Accords mets et vins

S'accorde parfaitement
avec de la charcuterie, des
fromages ainsi que des
viandes rouges.
Accompagne egalement tres
bien des aperitifs plus
gastronomiques, tels que de
la tapenade ou des petits
fours.

www.cuillier-desloovere.fr



http://www.cuillier-desloovere.fr/




LHARLES

ELLNER
CHAMPAGNE

EPERNAY - FRANCE

Maison Charles Ellner est une maison familiale
de champagne fondée en 1905 & Epernay.

Reconnue pour son independance et son sauoir-
faire transmis depuis plusieurs genérations, elle
cultive un style élegant et precis, privilegiant la
fralcheur desvins grace a l'absence totale de
fermentation malolactique.

Sonvignoble, réparti sur plusieurs terroirs
champenots, permet l'elaboration de cuvees
raffinées, equilibrées et fideles a l'expression du
terrotr.

Depuis plus d'un siecle, Charles Ellner allie
tradition, exigence et respect de la nature dans
la creation de ses champagnes.

6 rue de la Céte Legris
51200 EPERNAY

champagne-ellner.com



https://champagne-ellner.com/

CUVEE CARTE BLANCHE BRUT  20:9%¢ )

§§§ Assemblage 40% Meunier
30% Pinot Noir
30% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Vif et expressif, il dévoile Avant tout un champagne
S des arébmes de citron d'apéritif, ilaccompagne
“  frais, réhaussés d’'une parfaitement les bouchées
délicate touche florale. gourmandes, les fruits de
mer et les instants de
partage.

La rondeur s'allie d une
= belle intensité fruitée,

offrant une degustation

a la fois gourmande et

raffinée
- - 25,00€
CUVEE ROSE BRUT )
8% Assemblage 50% Pinot Noir
- 50% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins
& Une robe d'une belle Une cuvée au caractéere

teinte rose orangée. gourmand et persistant,

ldéale a l'apéritif.

Des notes epicées
s'entrelacent a des
arbmes de fruits rouges.

(>

Vive et rafraichissante,
dévoile des saveurs de

< petits fruits acidulés, tels
que la groseille et la
fraise des bois.

champagne-ellner.com



https://champagne-ellner.com/

CHAMPAGNE

DEWITTE-ANOT
G rene

LE MESNIL-SUR-OGER
GrRAND CRU - BLANC DE BLANCS

La Maison de Champagne Dewitte-Anot est le
fruit d'une histoire familiale riche et d'un
savolir-faire transmis a travers les genérations.

Fondée en 1975 par Mauricette Anot, originaire
du Mesnil-sur-Oger, et Andre Dewitte, venu du
Nord, cette marque a su se distinguer par la
qualite de ses cuvees.

La releve est assurée par la nouvelle genération,
Aurore, qui lance ses 4 premieres cuvees dans le
Grand Cru Blanc de Blancs, Millesime 2007,
Extra Brut, Brut et Rose.

Ses quatres cuvees eloquentes de l'excellence
sont le reflet de son engagement a perpetuer
'neritage familial.

40 Avenue de la République
51190 LE MESNIL-SUR-OGER

champagnedewitte-anot.com



https://www.champagnedewitte-anot.com/

CUVEE MILLESIME 2007 26,40¢€ >

Assemblage 100% Chardonnay Grand Cru
&
Notes de dégustations Accords mets et vins
S Notes aromatiques de ldeal pour accompagner
&’ pralin allant sur le boisé. V0Ss plats en sauce ainsi
gue vos poissons et
crustaces.

Belle attaque avec des

<~ parfums d’agrumes
notamment pamplemousse
renforcé par la minéralité

du Mesnil.
- 31,20€
CUVEE BRUT )
Assemblage 100% Chardonnay Grand Cru
@,

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe or pdle, fines bulles Vous comblera de bonheur
et effervescence de l'apéritif au dessertet a
soutenue. toute heure du jour et de la

nuit.

Bel equilibre entre fruits a
& chairs et viennoiseries

soutenu par la minéralite

du vin definissant ainsi

cette cuvée de

gourmande.

CUVEE EXTRA BRUT 2 206 )
Assemblage 100% Chardonnay Grand Cru
&,

Notes de dégustations Accords mets et vins
Les assemblages Pour l'apéritif ou pour
sélectionnés pour leur accompagner des fruits de
finesse et leur légereté mer.

délivrent des arbmes
complexes et gourmands.
Onretrouve un cote
vineux auec une texture
complexe qui permet de
mettre un soupcon de
sucre pour equilibrer.

champagnedewitte-anot.com



https://www.champagnedewitte-anot.com/

Q &
—
<, 3

Depuis 1947 a Monthelon, le Domaine Julien
Chopin incarne passion et quéte d'excellence.
A ce jour, trols génerations perpétuent
'histoire familiale en elaborant du champagne
et du ratafia champenols.

En 2006, Emmanuel reprend la direction
alliant tradition et innovation, valorisant les
terroirs des Coteaux Sud d’Epernay en majorité
argilo-calcaire et la Cote des Blancs reconnue
pour son sol calcaire et crayeux.

Le domaine se distingue par ses champagnes
authentiques a faible dosage, revélant la
purete des aromes et la finesse des bulles a
travers les collections « Originelles » et «
Classiques ».

1rue Gaston Poittevin
51530 MONTHELON

wwuw.champagnejulienchopin.com



http://www.champagnejulienchopin.com/

CUVEE BLANC DE NOIRS 26,00¢ )

090 Assemblage 60% Pinot noir
40% Meunier

Notes de dégustations Accords mets et vins

& Orjaune, bulles fines et ldéal seul ou avec des
légeres. mets charnus et
puissants, canard réti ou

B Péche jaune et jasmin. .,
& fromage affine.

<= Figue et péche.

CUVEE 26,00€
BLANC DE ROSE PREMIER CRU ~ *****)

90% Chardonnay

3D
5 Assemblage 10% de Bouzy Rouge Pinot noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe rose framboise, Cette cuuce permet de
bulles tres fines. faire des associations
audacieuses comme avec
c> Rose et fruits rouges. de la viande rouge au

barbecue, des fromages de

Pamplemousse et caractére ou de la

framboise. charcuterie puissante.
RATAFIA CHAMPENDOIS 26,00€
CHARDONNAY \)
e°° Assemblage 100% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins

&> Robe couleur jaune Vif. A privilégier a l'apéritif ou
au dessert. Surtout les
Citron confit, puis noix desserts aux fruits secs et
blanche et puissance. les desserts aux fruits
Finale sur le camphre, blancs comme la poire ou la

laurier et sous-bols.

Attaque franche, puis
evolution puissante, riche
et intense par son alcool
et son sucre.

CUVEE
BLANC DE BLANCS 33,00€
PREMIER CRU 2015
éig Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
<& Robejaune pdale. Parfait avec un tartare de
saumon, mets frais ou
5 Acacia et zeste de citron. méme des sushis...

<= Minérale et pomme uerte.

www.champagnejulienchopin.com



http://www.champagnejulienchopin.com/

CHAMPAGNE

LOMBARD

La Malson Lombard tncarne une histoire de
famille qui continue de s'ecrire.

Fondée en 1925, Thomas Lombard offre un
nouveau souffle a la Maison en valorisant
'expression des terroirs.

En elaborant des champagnes issus de parcelles
rigoureusement sélectionnees en Premiers et
Grands Crus, la Maison revele toute la
complexite et la diversite des terroirs
champenols.

Cette demarche inspiree de la Bourgogne reflete
une vision moderne des vins de Champagne et
lnscrit la Maison comment etant la plus
ancienne maison de la nouvelle vague de
vignerons champenois.

1 Rue des Cotelles
51200 EPERNAY

www.champagnhe-lombard.com



http://www.champagne-lombard.com/

EXTRA BRUT
PREMIER CRU BLANC DE NOIRS 40,00¢ )

&% Assemblage 50% Pinot Noir
. 50% Meunier
10 a4 20 % de vins de réserue

Notes de dégustations

Unvin aux notes crayeuses. L'élevage en fut est
particulierement intéressant pour ces Pinots d'une grande
flnesse : il permet de révéler des arbmes délicatement
toasts grdce a la micro-oxydation.

BRUT NATURE AVIZE GRAND CRU
LIEU-DIT “CHEMIN DE FLAVIGNY” 2015

&8 Assemblage 100% Chardonnay 90,00¢ )

Notes de dégustations

Le drainage modeéré du sol, plus riche en argile que le mi-
coteau, associé a une exposition avantageuse pour le
developpement de la maturité des raisins, permet d'obtenir
des vins corsés avec une large palette d’arébmes.

BRUT NATURE VERZENAY GRAND CRU
LIEU-DIT “LES MARQUISES"” 2018

ROSE DE SAIGNEE 90,00€>

§§§ Assemblage 100% Pinot Noir

Notes de dégustations

Une expression atypique du Pinot Noir, gréce a un terroir
combinant des sols drainants et un ensoleillement doux en
matineée. Ainsi, on retrouve des arémes tres fins de petits fruits
rouges.

www.champagnhe-lombard.com



http://www.champagne-lombard.com/

CHAMPAGNE

MICHEL GONET

Depuis 1802, la famille Gonet perpetue la
tradition champenoise a travers des
champagnes elegants et authentiques.

Recoltants-manipulants a Avize, au coeur de
la Cote des Blancs, elle cultive avec passion 36
hectares de vignes. Trois generations de la
famille Michel Gonet sont aujourd’nui
engageées dans cette aventure.

A Epernay, au 37 avenue de Champagne, elle
accuellle les visiteurs dans sa demeure du XIXe
siecle pour des degustations conuiviales, des
euenements gastronomiques et des sejours au
charme raffiné. Chague cuveée reflete son
savolir-faire, son exigence et son attachement
profond au terroir.

196 avenue Jean Jaures
51190 AVIZE

www.gonet.fr



http://www.gonet.fr/

CUVEE VINDEY-MONTGUEUX 36,00¢ )

Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
<& Robe doree. Parfait en apéritif avec des

crevettes ou du conté.
Aromes de fruits jaunes frais,

> mirabelle, poire abricot, fleurs
blanches.

<= Vive et gourmande.

CUVEE LES 3 TERROIRS MILLESIME 4o0,00¢

&5 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
<& Belle robe dorée. Parfait pour

accompagne des plats de
c> Fin et floral. viandes blanches ou des

fromages a pate dur ou
cremeux comme le
chaource.

Floralité complimentée par une
<= Dbelle expression de brioche et une
élegante fin de bouche.

CUVEE LE MESNIL-SUR-OGER  50,00¢
GRAND CRU MILLESIME

§§§ Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
& Robe dorée. Parfait pour accompagne

les poissons ou fruit de
B Entre agrumes, fruits tropicaux  met. Egalement sur des
(et brioches. plats avec sauces au

beurres.
Longueur exceptionnelle avec

une perception fraiche et
structuré du terroir et de son sol
CTAyeux.

wwuw.gonet.fr



http://www.gonet.fr/

CHAMPAGNE

PAUJL GOERG

Fondée par huit familles de vignerons, la Maison
Paul Goerg cultive 120 hectares de vignes sur le
terroir Premier Cru de Vertus, village niche en
plein coeur de la prestigieuse Cote des Blancs.

La gamme des Champagnes Paul Goerg reflete
une expertise sur le cepage Chardonnay dont
tout le potentiel de finesse et d’'éléegance
s'exprime a travers des assemblages précis
comprenant entre 40 et 50% de vins de reseruve
et des vieillissement prolongés garantissant de
falbles dosages.

Sa signature repose sur la purete du fruit, la
minéeralité crayeuse et une elégance de style
reconnue par tous les amateurs et les
professionnels.

30 Avenue du Général Leclerc
51130 BLANCS-COTEAUX

champagne-goerg.com



https://www.champagne-goerg.com/

CUVEE BLANC DE BLANCS 30,00€ >

PREMIER CRU
&8 Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins

Nez généreux, fruits blancs et Parfait sur un carpaccio
jaunes tels que la péche de de bar au citron vert, un

N vigne, arbmes chaleureux lieu jaune aux lentillons ou
aux subtiles notes de un supréme de volaille a la
noisettes grillées et de moka. coriandre.

Attaque ronde, notes

< d'agrumes confits avec une
belle fraicheur et les notes de
creme pdatissiere, tension
citronnee pour un final
harmonieux.

CUVEE ROSE PREMIER CRU 35,00€ )

Assemblage 90% Chardonnay
10% Pinot Noir

Notes de dégustations Accords mets et vins
Un nez fruité et sur la Filets de rouget grillés et
«» fraicheur, explosion ecrase de pommes de
gourmande avec des notes terre aux olives noires.
de framboises et de cassis. R&ti de biche sauce
grand veneur et sauté de
Une bouche bien équilibrée, champignons des bois.
fraise des bois, agrumes et Charlotte aux fruits
fruits rouges. La finale est rouges.
minérale.
CUVEE VINTAGE 2014 45,00€ )
PREMIER CRU
;9‘3.2 Assemblage 85% Chardonnay
15% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Notes épicées, poiurées A Uapéritif ou avec une
c> et vanillées fricassee de volaille jaune
aux cepes et creme
fermiere.

Arbmes de fruits matures
<~ tels que la péche jaune,
abricot et pamplemousse

champagne-goerg.com



https://www.champagne-goerg.com/

1952

#

CHAMPAGNE

SANGER

La marque Sanger nait en 1952 de la volonté
de vignerons de valoriser les composantes du
terroir champenois. Ces 16 vignerons,
majoritairement de la Montagne de Reims,
décident d'installer la maison Sanger sur
Avize.

Sanger est implantée sur 13 hectares, répartis
sur 42 crus, representant l'ensemble de
'appellation Champagne. La maison vinifie
les contributions de 80 vignerons, en plus
d'accompagner les eleves du lycee viticole
d'Avlze.

Avec 70 % de ses approuisitonnements en
Grand Cru Chardonnay et Pinot Notr, elle
marie eléegance, finesse et caractere sur ses
cuvees d'exception.

33 REMPART DU MIDI
51190 AVIZE

https://champaghe-sanger.com



https://champagne-sanger.com/

CUVEE VOYAGE 360 O )

N s Chardonna
&) Assemblage J
@

s Pinot Noir
s Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
Corbeille de fruits Champagne de tous les
blancs, jaunes et rouges. instants, crustaces,
S Cruité poisson cuising, viande
(7 blanche, rillettes ...

Belle longueur en
bouche sur un caractére
vif et puissant, tout en
rondeur et en fruit.

CUVEE TANGO PARADOXE 25'°°€)

&5 Assemblage 90% Chardonnay
5% Pinot Noir

5% Meunler

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe framboise et Parfait avec des sushis,
saumonee, lumineuse. soupe de fraise, tarte aux

fraises, chéuvre frais
accompagne d'une

5 Nez expressif, frais et fruite. : . .
7 confiture de cerise noire.

Bouche épicée, poiurée
<— sur des notes de petits
fruits rouges.

CUVEE TERROIR NATAL 30,00€
BLANC DE BLANCS GRAND CRU
Assemblage 100% Chardonnay Grand Cru
@

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe jaune teintée de S'allie trés bien avec des
reflets vert, huitres, carpaccio de

O .
effervescence toute en saumon, fruits de mer,
finesse. buffet printanier.

Frais et charmeur sur
LB des notes d'agrumes, de
” pdatisserie.

Ardémes de fruits blancs,
=N d'agrumes et un équilibre
de notes florales et

minérales.

https://champagne-sanger.com



https://champagne-sanger.com/




Coteaux Vitryats

Nichés aux portes de Vitry-le-Francois, les
Coteaux Vitryats forment un joyau
champenois. Ce vignoble de 480 hectares (1,5 %
de 'appellation) connait un essor remarquable.
Le chardonnay, dominant a 97 %, s'épanouit
sur un sol de craie et de marnes, produisant des
champagnes élégants, frais et minéraux. La
Route Touristique du Champagne (60 km)

voyage cenologique dans un vignoble
a taille humaine



CHAMPAGNE

Grectbic ot ( ﬁfi

Les premieres vignes ont ete implantées en
1968, par Leon Bourcier, le grand-pere.
Tout au long de l'annee et par tous les temps,
le domaine travaille, avec rigueur et passion,
le Chardonnay dans le respect total de la
terre.

Plusieurs cuvees sont proposees pour seduire
tous les palais : du Tradition au Blanc de
Blancs en passant par le Rose de Saignée.

Toute l'annee, il est possible de venir visiter
'exploitation, situee au coeur des vignes et
bien sur faire une degustation !

9 CHEMIN DES IMBLINES
51300 COUVROT

www.champagnebourcier.com



http://www.champagnebourcier.com/

CUVEE BRUT TRADITION 26.40€ >

&5 Assemblage 40% Chardonnay
40% Pinot Noir

20% Meunier

Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe jaune citron Viande legére tel qu'un

\O% lumineuse, bulles fines, pigeonneau, un carpaccio
rapides et toniques. de veau ou auec un
Florale, notes citronnées, poisson tel unrouget.

d’agrumes muars. Melange

¢> fruitées, subtiles notes
fumeées d’'anis et miel de
lavande.

Sensation crémeuse, notes
d’'agrumes et citron vert.

=N Notes d’ananas, pomme
croguante, touches
fumeées, sel marin. Finale
de miel.

CUVEE EMERAUDE
BLANC DE BLANCS MILLESIME 2019

42,20€

:?gg Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Effervescence vive, Cette cuvée sera parfaite
<& mousse fine et robe dorée pour accompagner un
aux reflets élegants. plateau de fruit de mer, un

filet de sole au beurre
blanc servie avec une
purée de patate douce, ou
encore un carpaccio de
saumon.

Notes d’agrumes, citrus et
B gingembre avec un leger
r profil mentholé. S'ouvre

ensuite sur des notes de

fruits a coque, amande.

<= Fraiche et equilibrée,
entre tension crayeuse et
finesse onctueuse.

CUVEE RUBIS ROSE DE SAIGNEE  “*™
;sgg Assemblage 100% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Robe corail éclatante et Cette cuvée sublimera la
@ bulles fines cuisine exotique ou

méditerranéenne et une
poélée de Saint-Jacques
aux poireaux. En touche
sucree, elle accompagnera
a merveille des macarons
a la framboise ou une

Bouche ample et fraiche, mousse au chocolat.

en parfait accord avec le
<= nez, devoilant unpinot

noir fruité et épaulé.

Nez généreux de fraise et
E framboise fraiches,
& évoluant vers la
gourmandise de la cerise
et du bonbon a la péche.

wwuw.champagnebourcier.com



https://www.champagnebourcier.com/




Coteaux Sézannais et
du Petit Morin

Les coteaux du Sézannais et du Petit Morin,
joignant la Marne a l'Aube,
sont l'occasion de découvrir la Brie
Champenoise et Villenauxe la Grande.

Dans ce royaume du Chardonnay, pres de 300
vignerons exploitent les 2 300 hectares
plantés de vignes.




%

VILLEVENARD

A Villevenard, territoire viticole des Coteaux
du Petit Morin, discret mais riche en identite,
venez decouvrir la Maison Hubert Noiret et
ses deux passionnes
“Eleveurs de Vins de Champagne”.

Nathalie et Jean-Michel vous feront
decouvrir comment ils cultivent leurs
parcelles: selon des principes simples et
essentiels a l'expression de leurs 8 cuveées.

Des Marais de Saint-Gond aux Coteaux de
Villevenard, des argiles profondes aux craies
affleurantes, chague vin est une
Interprétation du paysage qui leur confere
une complexite et une finesse remarquable.
Notre domaine explore une vole exigeante:
celle des champagnes parcellaires,
precis et sinceres.

1Rue Vigne l'Abbesse
51270 VILLEVENARD

wwuw.champagnehubertnoiret.com



https://www.champagnehubertnoiret.com/

CUVEE RAISONNANCE 24,00€
BLANC DE NOIRS \ )

090 Assemblage 80% Meunier
20% Pinot Noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Couleur ambreée aux Sublime avec une volaille
reflets roses. legerement rotie et des

\ : truffes.
S Tres aromatique,
(=

'attaque est progressive
et se prolonge sur des
ardmes de fruits rouges
et baies des bois.

Enveloppante aux notes
< gourmandes et

biscuitées, longueur et

persistante.

CUVEE PARCELLAIRE CLOS PRIEUR
BLANC DE BLANCS 32,00¢ )

;9;3.2 Assemblage 100% Chardonnay

Notes de dégustations Accords mets et vins

O Or clair, bulles fines et Parfait pour un repas
dynamiques. dinatoire avec des

huitres et du fromage.
Crémeux et legerement

boisé, des notes de vanille
et fruits frais croquants.

-

Vif et énergique, acidite
tendue, le goUt évolue
lentement de la poire a la
groseille a maquereau,
abricot sec, arbmes
subtils de réglisse.

CUVEE PARCELLAIRE 3 SYMBOLES
MILLESIME 2015 - BLANC DE BLANCS

< 42,00€
g% Assemblage 100% Chardonnay
@,
Notes de dégustations Accords mets et vins
Or légérement doré, bulles Ideal pour un aperitif, de la
fines et dynamiques. charcuterie et du fromage.

Agréables parfums de
fruits confits, patisserie,
pomelos.

~

Vin a son apogee,
complexité aromatique :
pomme verte et final de
pruneau macere.

<

wwuw.champagnehubertnoiret.com
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Champagne
LEGRETEFILS

Anime par un profond respect du terrotr, le
domaine Legret & Fils elabore des
champagnes alliant exigence, patience et
savoir-faire. Certifie en agriculture biologique
depuils la vendange 2022, il pratique une
viticulture vegane, sans herbicides ni
Insecticides, favorisant la biodiversite et
'’équilibre des ecosystemes.

Engageé dans une demarche
enuironnementale et humatne, le domatine
développe la vitiforesterie en intégrant arbres
et hates au coeur desvignes afin d’enrichir les
sols et proteger les ceps.

Les vendanges sont realisées a la main,
sulvies d'une vinification precise et d'un
vieillissement de plus de six ans, revelant
complexite et finesse. Chaque bouteille reflete
un travail sincere, ou nature, temps et passion
s'unissent pour une experience authentique.

6 RUE DU BANNAY
51270 TALUS-SAINT-PRIX

www.champagne-legret.fr



http://www.champagne-legret.fr/

CUVEE EQUILIBRE 20665 |

s 40% Meunier
Assemblage 30% Pinot Noir
30% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Dotée d'une robe jaune Sublime sur des asperges a
pdle la badiane, des croquettes

de petits pois aux notes
exotiques, et méme en
dessert sur une tarte fine
abricot-amande.

Arémes de banane
sechée, de pomme golden
et de fruits orange

(>

Approche fraiche avec
<= des aromes tropicaux

agrémentes de notes

d'ananas et d’'amande

douce.
CUVEE ROSE COROLLE 32,50€ )
7.?,3:‘ Assemblage 40% Meunier
30% Pinot Noir
30% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Une robe framboise aux ldeal avec la vivacite
reflets saumoneés d'un gaspacho relevé,

l'audace d'un rosti aux
notes d'algues et
cacahuetes, ou la

Des notes de fraise, de

. Thubarbe et d’'orange

>angutne. douceur d'un millefeuille
Des ardbmes gourmands framboise.
<~ de fruits rouges,
d'agrumes et une finale
fraiche de menthe
poiurée
CUVEE MILLESIME 2008 54,00€ )
&5 Assemblage 7 Meunier
s Pinot Noir
s Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Serévele sur une robe S'accorde a merveille avec
® jaune pdle aux reflets les notes onctueuses de
dorés carottes cremeuses, d'un
risotto au safran ou d'une
S Notes d'amandes, de créme de raisin.
& mirabelle et d’agrumes

L'approche est fraiche, on
y découvure des arébmes de
fleurs, de pomme et de
NOiX.

www.champagne-legret.fr
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CHAMPAGNE

M-MARGOULT

6 7

VIGNERON DE TERROIR
A BARBONNE-FAYEL

A Barbonne-Fayel, le domaine revendique son
lndépendance, son esprit artisanal et une
parfaite connaissance de ses terrotirs.

Dans les vignes, l'ecopdturage, l'enherbement
naturel et les vendanges en cagettes
preservent le fruit. En cave, l'approche est
peu interventionniste : vinifications
parcellaires en levures indigenes, soufre
mineral naturel et elevages sur-mesure
(cuves, futs de la région ou wineglobes).

Florence et Julieny signent des champagnes
solaires, precis et genereux, penses pour la
gastronomie comme pour les moments de

partage. Unratafia vient parfaire cette
experience.
Elaboré avec conviction, le Champagne M.

Marcoult offre ainsi une bulle de caractere, a

deguster de bon coeur!

12 ROUTE DE QUEUDES
51120 BARBONNE-FAYEL

www.champaghe-marcoult.com



http://www.champagne-marcoult.com/

CUVEE B. DE BARBONNE

Assemblage

Notes de dégustations

>

Robe lumineuse aux
reflets dorés intenses.

Expressif et géenéreux, ou
les agrumes murs et la
délicate touche patissiere
sont sublimeés par
l'élégance des fleurs
blanches et du jasmin.

Ample et savoureuse, la
bouche offre un croquant
minéeral souligneé par une
bulle fine et crémeuse. La
longue finale saline
prolonge ce plaisir avec
finesse.

CUVEE MACRETS

100% Chardonnay

&5 Assemblage

Notes de dégustations

O

Une teinte vieil or aux
reflets ambrés

Intense et expressif, il
marie avec élegance des
notes de pain grillé, café,
vanille, abricot sec et
fruits carameéelises,
soutenu par un boisé
subtil et eléegant.

Crémeux et legerement
acidulé avec des notes de

< fruits compoteés et de

mirabelle a l'eau-de-vie
agrémenteés de nuances
épicées. Une finale
crayeuse et saline.

40,00€ ’

Accords mets et vins

100% Chardonnay

ldéal pour sublimer des
lnstants épureés tournés
vers l'essentiel - un
apéritif iodé ou un
moment de partage au fil
des saisons.

60,00€ ’

Accords mets et vins

S'accorde divinement
auvec une blanquette
vanillée, un homard bleu
sauce foie gras, des noix
de Saint-Jacques ou un
risotto d la truffe.

www.champaghe-marcoult.com
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DISTIL
LERIE
FORGE

La Distillerie de La Forge,
situee a Barbonne-Fayel au coeur de la
Champagne, est un lieu ou tradition et
savoir-faire se rencontrent. Forgeron de metier,
Loic perpéetue l'art de la distillation au feu de
bois, une technigue ancestrale qui confere aux
spiritueux une authenticité inegalee.

Chaque produit est elabore a partir
d'ingrédients frais et locaux, soigneusement
selectionnes pour garantir une qualité
exceptionnelle.

Envisitant la distillerie, vous decouvrirez non
seulement les secrets de la forge et de la
distillation, mais aussi un véritable heritage
artisanal, préseruvé avec passion et rigueur.

2 Ruelle Saint-Jean
51120 BARBONNE-FAYEL

wwuw.distilleriedelaforge.com



http://www.distilleriedelaforge.com/

RATAFIA DE FRAMBOISE 26’°°€)

Notes de dégustations

La framboise se révele avec délicatesse,
¢> accompagneée de notes fruitées et léegerement
acidulées.

On percoit la sensation d'un fruit juteux et mdar, avec

<= des nuances subtiles rappelant les confitures maison.
Douce et aromatique, laissant une impression fruitée
et rafraichissante.

RATAFIA D'AGRUMES 26,00€ )

Notes de dégustations

Les agrumes se revelent auec vivacité, accompagnés
(» denotes fraiches et legerement acidulées, tandis que
la vanille apporte une touche douce et exotique.

On percoit la sensation de fruits juteux et ensoleillés,
avec de subtiles nuances de zestes d'agrumes et une
pointe de douceur vanillée. Une légere amertume
renforce la dégustation, ajoutant de la complexité.
Douce et parfumee, elle laisse une impression fruitee,
rafraichissante et légerement épiceée.

RATAFIA DE GRIOTTE 26,00¢ )

Notes de dégustations

La cerise se révele avec finesse, tandis que le noyau se
&’ distingue par une presence plus marquee.

On percoit la sensation d'un fruit bien mar,
accompagneé de notes intenses de kirsch, apportant
une touche amandée grace au noyau. Douce et

parfumee.
RATAFIA CHAMPENOIS 36,00¢€ )
Notes de dégustations Accords mets et vins
Ardmes puissants de Foie gras, en apéritif ou
raisins secs, de vanille, en cocktail.
c> d'orange confite, d'épices, Fromages affinés
de cannelle. Beaucoup de ou des desserts: tarte au flan
fraicheur et de rondeur. ou aux mirabelles.

Préparation d’'une sauce.
La bouche est douce,

soyeuse auec l'énergie du

< jus de raisin. Notes de
pomme tatin, de miel et
de noix se distinguent.

wwuw.distilleriedelaforge.com
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Cote des Bar

La Cote des Bar, entre Bar-sur-Seine et Bar-
sur-Aube, est la région la plus au sud du
vignoble champenois. « Bar » signifie
« sommet », en réference a ses reliefs propices
a la vigne. Le Pinot Noir y domine. Ony produit
le rare Rosé des Riceys, vin tranquille en AOC.
Ce terroir, reconnu Champagne entre les deux
guerres, reflete un savoir-faire ancien.
. s Chaque eté, la Route du Champagne en Féte
! PP, met en vadleur caves et villages viticoles. 4
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MONTAUDON

A REIMS—FRANCE

Champagne Montaudon embrasse l'histolre
de la Champagne depuis sa création en 1891.
Puisant son caractere dans les 350 hectares
de terroirs historiqgues (40 a 60 crus) repartis
de l'est a l'ouest et du nord au sud du vignoble
champenois, les champagnes sont elabores
par des familles de vignerons rassemblées et
appuyees d'un pole vins d’cenologues experts.

Des vins empreints de l'authenticite et de la
richesse de leur terrotr, qut font la part belle
aux cepages noirs (pinot noir et meunier),
signature de la Maison. Champagne
Montaudon propose une expeérience gustative
délicieuse pour tous les gouts.

1 Rue Kellermann
51100 REIMS

http://champagnemontaudon.com



http://champagnemontaudon.com/

] CUVEE. 12 00e
RESERVE PREMIERE BRUT ' )

Assemblage 75% Cépages noirs
7 25% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
)0 Or jaune pdle, brillant et Sashimi, parmentier de
clatr. poisson, tartare de
Exotique, notes iodées et dc,1umde
(> salines. Toasté et Legumes aux notes
mentholé a l'aération. sucrees : butternut et

patate douce, ou encore

Fruits blancs du verger, avec du fruit de la passion.

& complexe, floral et
aérien. Finale longue et
harmonieuse.

CUVEE LA GRANDE ROSE 23,00¢ )

§§3 Assemblage 75% Cépages noirs - dont 16% vinifiés
&,
enrouge
25% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins
Une robe chatoyante d la ldeal en accompagnement
couleur profonde et aux des desserts a base de
NOX . .
multiples reflets roses et fruits rouges et les
oranges. spécialités de Noél.

Complexe, revélant des
ardmes de mandarine

C> confite, vanille bourbon et
une touche fruitee de
cranberry.

Eclatante et charnue
auvec une belle attaque,

= univers de la confiserie.
Fraicheur en finale.
’ 27,00€
CUVEE BLANC DE NOIRS
Assemblage 60% Pinot Noir
@
40% Meunier
Notes de dégustations Accords mets et vins
Couleur or pale aux |ldéal avec de la tomme
O | |
reflets jaune paille. de montagne, un

carpaccio de beeuf ou
des plats de léegumes
mijotés.

Evoque un panier de fruits
c> rouges et blancs (framboise,
cerise, péche, poire, ...)

Tendre, ample, presque
veloutee. Monte peu a peu

<~ en puissance autour de
notes terriennes et
structurees.

http://champagnemontaudon.com
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B

>

ROMAIN BILLETTE

A Urville, au coeur de la Cote des Bar, Romain
Billette Champagne cultive l'art de faire
differemment.

Heérltiers de cing generations, ils ont lance leur
marque en 2022 avec une conviction forte:
élever et vinifier 100 % de leurs champagnes
en flts de chéne. Un choix rare, exigeant, qui

demande un soin constant, loin des pratiques

courantes.

Chague cuveée nalt de ce travail artisanal,
revelant profondeur et singularité. Fideles a
leur terroir, mais jamais dans la facilité, ils
mettent a l'honneur le cepage Pinot Meunier
dans leurs assemblages, dans le fief du Pinot
Nolr.

27 Rue des Vignes
10200 URVILLE

wwuw.champagne-romainbillette-urville.com
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CUVEE L’EVEIL DES SENS 25,10¢ )

.. s Chardonnay
gg?g Assemblage

s Meunier
s Pinot
Notes de dégustations Accords mets et vins
Lumineux, belle robe or Parfait en apéritif, avec du
blanc. fole gras accompagne de
<> et de fruits & noyaux. saumon et makis.
Vivacité en attaque,
fraicheur et finesse, sur
< des ardmes de fleurs
blanches et de notes
citronnées. Finale fruitée
et toastée.
CUVEE SUR LE BOIS
30,50€
= s Meunier N\ /
5 Assemblage
9 s Pinot noir
Notes de dégustations Accords mets et vins
Orjaune tres prononcee, Compagnon naturel des
les bulles soulignent un repas, il s‘faccommodera
disque or blanc. avec des poissons de

chair comme des
rougets, du thon et avec
des fromages comme le
Comté ou la Mimolette.

Expressif, complexe,
; notes ambrées et fruits
Secs.

Bouche ample et longue,

ouverte sur des aromes
< toasteés et torréfiés,

ponctues par des notes

vanillées.
CUVEE SUR LA FINESSE 206
Assemblage 100% Chardonnay
Notes de dégustations Accords mets et vins

ldeal pour vos apeéritifs et
en accompagnement de

Or jaune aux reflets de

bronze.
vos plats avec des
Arémes de cheurefeuille, poissons maigres (soles,
pomme verte, agrumes et turbos,...).
¢> touche vanillée

suggérant 'élevage en
ft de chéne.

Généreux, gourmand et
rond, les ardbmes toastés

<= et beurrés accompagne
délicatement une belle
vivacité

www.champagne-romainbillette-urville.com
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L’AOC
CHAMPAGNE

Ily a11ans, la Champagne entrait au Patrimoine mondial
de 'UNESCO.

Le 4 julllet 2015, l'inscription des Coteaux, Maisons et
Caves de Champagne consacrait un territoire d’exception
et un savolr-faire viticole unique. Cette reconnaissance
Internationale a margqueé un tournant majeur pour la
region, renforcant sa visibilité et son attractivite, tout en
valorisant 'engagement collectif des champenois.

A l'origine de cette distinction, une volonté forte : inclure
'ensemble des 320 communes de ['Appellation d’Origine
Controlee (AOC) Champagne. Cette « zone d'engagement
», définie des 1927, s'étend aujourd’hut sur 34 000
hectares, repartis entre 5 departements et 3 regions
(lle-de-France, Hauts-de-France et Grand Est).

Au coeur de cette AOC, 3 sites emblématiques illustrent la
richesse du patrimoine champenois : 'Auvenue de
Champagne & Epernay, la Colline Saint-Nicaise a Reims,
et les cOteaux historiques de la Marne.

Ces lieux tncarnent l'excellence du travail de la vigne, de
la vinification et du vieillissement.

L’AOC Champagne repose sur des regles strictes :
vendanges exclusivement manuelles, 281 000 parcelles
exploitees par 15 000 vignerons, 120 000 vendangeurs
mobilisés chaqgue anneée, et plus de 300 millions de
bouteilles vielllies dans des caves souterraines, veritables
catheédrales de craie.
Celéebrons ensemble cette decennie de fierte,
d'engagement et de rayonnement mondial.

wwuw.champagne-patrimoinemondial.org
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LIENS UTILES

Reims Tourisme & Congres
wuww.reims-tourtsme.com

Vignobles et Decouvertes

www.tourisme-en-
champagne.com/vignobles-et-decouvertes

UNESCO

www.champagne-
patrimoinemondial.org

Comite Champagne

www.champagne.fr

~ Syndicat General des
Vignerons de la Champagne
www.champagnedevignerons.fr



https://www.reims-tourisme.com/
https://www.champagnedevignerons.fr/
http://www.champagne-patrimoinemondial.org/
https://www.champagne.fr/fr
https://www.tourisme-en-champagne.com/oenotourisme-champagne
https://www.tourisme-en-champagne.com/oenotourisme-champagne
https://www.tourisme-en-champagne.com/vignobles-et-decouvertes
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Envie de poursulvre
'experience ?

Reservez des maintenant
votre prochain RDV
gustatif et festif!

Illustration ;: Anais Lefebure

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération
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